CATEGORIA VINI ROSSI IGT ANNATE 2019 E 2018
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Basilicata IGT Merlot 2018

\

CANTINE @) CRrocco

Localita: Montalbano Jonico (MT) - Basilicata
Telefono: 0835.1853602

E-mail: info@cantinecrocco.it

www.cantinecrocco.it

0 @cantinecroccomontalbano

@ @cantinecrocco

PREMIO
QUALITA
|TAL|A concorso

enologico
.] 2020 |

DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: IGT Classification: IGT

Colore: Rosso Type of wine: Red

Annata: 2018 Vintage: 2018

Vitignoli: Merlot Grape variety(s): Merlot

Comune di produzione: Montalbano Jonico (MT) Municipality of production: Montalbano Jonico (MT)
Altimetria: 300mt s.l.m. Altitude: 300mt a.s.|.

Tipologia del terreno: argilloso/rosso Soil:Clay/red

Epoca di vendemmia: prima decade di Settembre Harvest period: first decade of September
Tipo di raccolta: Manuale Type of collection: Manual

Temperatura di fermentazione: 28°C Fermentation temperature: 28°C

Tipologia di contenitore: Acciaio Type of container: Steel

Periodo di maturazione: 8-10 mesi Time of maturation: 8-10 months
Affinamento: 2 mesi Refining of wine: 2 months

Gradazione alcolica: 14% vol. Alcoholic graduation: 14% vol.



“MURANERA”
Calabria IGT Rosso 2018
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DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: IGT Calabria Classification: IGT Calabria

Tipo di vino: Rosso Type of wine: Red

Annata:2018 Vintage: 2018

Vitignoli: 30% Gaioppo - 30% Magliocco - 20% Cabernet Sauvignon - Grape variety(s): Gaioppo 30% - Magliocco 20% -
20% Merlot Cabernet Sauvignon 20% - Merlot 20%
Comune di produzione: Ciré Marina (KR) Municipality of production: Cirdo Marina (KR)
Altimetria: 200mt s.l.m. Altitude: 200mt a.s.|.

Tipologia del terreno: Argilla Bianca Soil: White clay

Epoca di vendemmia: seconda meta di Ottobre Harvest period: second half of October
Tipo di raccolta: Manuale Type of collection: Manual

Temperatura di fermentazione: 16° - 18°C Fermentation temperature: 16° - 18°C
Tipologia di contenitore: / Type of container: /

Periodo di maturazione: 15 mesi Time of maturation: 15 months

Affinamento: 2 mesi Refining of wine: 2 months

Gradazione alcolica: 14.50% vol. Alcoholic graduation: 14.50% vol.
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“PASSO”
Salento IGP Rosso 2019
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DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: IGP Classification: IGP

Colore: Rosso Type of wine: Red

Annata:2019 Vintage: 2019

Vitignoli: Grape variety(s):

Comune di produzione: San Pietro Vernotico (BR) Municipality of production: San pietro Vernotico (BR)
Altimetria: 200mt s.l.m. Altitude: 200mt a.s.I.

Tipologia del terreno: Calcareo di origine carsica ricco di sequossidi Soil: Limestone of karst origin rich in iron and aluminum sequoxides

diferro ed alluminio Harvest period: September

Epoca di vendemmia: Settembre Type of collection: Manual

Tipo di raccolta: Manuale Fermentation temperature: 22° - 23°C

Temperatura di fermentazione: 22° - 23°C Type of container: Steel and Barrique

Tipologia di contenitore: Acciaio e Barrique Time of maturation: 6-8 months

Periodo di maturazione: 6-8 mesi Refining of wine: 2 months

Affinamento: 2 mesi Alcoholic graduation: 14.50% vol.

Gradazione alcolica: 14.50% vol.



“PENSO!”
Salento IGP Rosso 2018

VINICOLA

MEDITERRANEA

Localita: San Pietro Vernotico (BR) - Puglia
Telefono: 0831.676323

E-mail: info@vinicolamediterranea.it

www.vinicolamediterranea.it

@VinicolaMediterranea

@ @vinicolamediterranea

PREMIO
QUALITA
ITALIA concorso

enologico
.] 2020

DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: IGP Classification: IGP

Colore: Rosso Type of wine: Red

Annata:2018 Vintage: 2018

Vitignoli: Grape variety(s):

Comune di produzione: San Pietro Vernotico (BR) Place of production: San Pietro Vernotico (BR)
Altimetria: 200mt s.l.m. Altitude: 200mt a.s.|.

Tipologia del terreno: Calcareo di origine carsica ricco di sequossidi Soil: Limestone of karst origin rich in iron and aluminum sequoxides

di ferro ed alluminio Harvest period:

Epoca di vendemmia: Settembre Type of collection: September

Tipo di raccolta: Meccanica Fermentation temperature: 22°- 23°C

Temperatura di fermentazione: 22° - 23°C Type of container: Steel

Tipologia di contenitore: Acciaio Time of maturation:

Periodo di maturazione: Refining of wine: 2 months

Affinamento: 2 mesi Alcoholic graduation:13.50% vol.

Gradazione alcolica: 13.50% vol.



“DONVITO PRESTIGE”
Salento IGP Rosso 2018
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DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: IGP Classification: IGP

Colore: Rosso Type of wine: Red

Annata: 2018 Vintage: 2018

Vitignoli: Grape variety(s):

Comune di produzione: San Pietro Vernotico (BR) Municipality of production: San Pietro Vernotico (BR)
Altimetria: 200mt s.l.m. Altitude: 200mt a.s.l.

Tipologia del terreno: Calcareo di origine carsica ricco di sequossidi Soil: limestone of karst origin rich in iron and aluminum sequoxides

di ferro ed alluminio Harvest period: September

Epoca di vendemmia: Settembre Type of collection: Manual

Tipo di raccolta: Manuale Fermentation temperature: 24°C

Temperatura di fermentazione: 24°C Type of container: Steel

Tipologia di contenitore: Acciaio Type of maturation:

Periodo di maturazione: Refining of wine: 2 months

Affinamento: 2 mesi Alcoholic graduation: 13% vol.

Gradazione alcolica: 13% vol.
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“LE TAVOLE”
Isola dei Nuraghi IGT 2019
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DIPLOMA DI MENZIONE

Classificazione: IGT Isola dei Nuraghi Classification: IGT Isola di Nuraghi

Colore: Rosso Type of wine: Red

Annata: 2019 Vintage: 2019

Vitignoli: 50% Syrah - 40% Barbera Sarda - 10% Monica Grape variety(s): 50% Syrah - 40% Barbera Sarda - 10% Monica
Comune di produzione: Sestu - Serramanna Municipality of production: Sestu e Serramanna
Altimetria: Omt s.I.m. Altitude: Omt a.s.I.

Tipologia del terreno: Franco argilloso Soil: Clayey frank

Epoca di vendemmia: seconda decade di Settembre Harvest period: Second decede of September
Tipo di raccolta: Manuale Type of collection: Manual

Temperatura di fermentazione: 24°C Fermentation temperature: 24°C

Tipologia di contenitore: Acciaio Type of container: Steel

Periodo di maturazione: 2 mesi Time of maturation: 2 months

Affinamento: 6 mesi Refining of wine: 6 months

Gradazione alcolica: 14.50 % vol. Alcoholic graduation: 14.50% vol.



