
Denominazione: IGT 

Colore: Bianco

Annata: 2019

Vitigno/i: Passerina

Comune di produzione: Colonnella (TE)

Altimetria: 150mt s.l.m.

Tipologia del terreno: Medio impasto 

Epoca di vendemmia: metà Settembre

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 14°C

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: /

Affinamento: 2 mesi 

Gradazione alcolica: 13.50% vol.

Classification: IGT 

Type of  wine: White

Vintage: 2019

Grape variety(s): Passerina

Municipality of  production: Colonnella (TE)

Altitude:150mt a.s.l.

Soil: Medium texture

Harvest period:half  September

Type of  collection: Manual

Fermentation temperature: 14°C

Type of  container: Steel

Time of  maturation: /

Refining of  wine: 2 months

Alcoholic graduation: 13.50% vol.

Località: Colonnella (TE) - Abruzzo

Telefono: 0861.714066

E-mail: info@vinibiagi.com

         

              www.vinibiagi.com

        
              @ViniBiagi

         @vinibiagi

“BIAGI”
Colli Aprutini IGT Passerina 2019

             

              

       
                

         

ation: IGT 

CATEGORIA VINI bianchi igt

DIPLOMA DI MENZIONE



Denominazione: IGT

Tipo di vino: Bianco

Annata: 2019

Vitigno/i: Pecorino

Comune di produzione: Lanciano (CH)

Altimetria: 200mt s.l.m.

Tipologia del terreno: Medio impasto limoso  

Epoca di vendemmia: inizio Settembre 

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 16°C

Tipologia di contenitore: /

Periodo di maturazione: /

Affinamento: 2 mesi

Gradazione alcolica: 12.50% vol.

Classification: IGT

Type of  wine: White

Vintage: 2019

Grape variety(s): Pecorino

Municipality of  production: Lanciano (CH)

Altitude: 200mt a.s.l.

Soil: Medium silty texture

Harvest peeriod: early September

Type of  collection: Manual

Fermentation temperature: 16°C

Type of  container: /

Time of  maturation: /

Refining of  wine: 2 months

Alcoholic graduation: 12.50% vol.

Località: Lanciano (CH) - Abruzzo

Telefono: 389.8053822

E-mail: info@tenutaferrante.it

         

              www.tenutaferrante.it

        
              @Tenuta Ferrante Vini

         @tenutaferrante

“MANTOCÀ”
Terre di Chieti IGT Pecorino 2019

            

               

       
                 

           

CATEGORIA VINI bianchi igt

DIPLOMA DI MENZIONE



Classification: IGP

Type of  wine: White

Vintage: 2019

Grape variety(s): Greco Bianco - Chandonnay

Municipality of  production: Crotone

Altitude: 150-200 mt a.s.l.

Soil:clayey calcareous

Harvest period: end September

Type of  collection: manual

Fermentation temperature: controlled

Type of  container: steel anche barrique

Type of  maturation: 3 months

Refining of  wine: 1 month

Alcoholic graduation: 12.50% vol.

Località: Cirò Marina (KR) - Calabria

Telefono: 0962.32228

E-mail: info@fattoriasanfrancesco.it

         

              www.fattoriasanfrancesco.it

        
              @fattoriasanfrancesco

         @fattoriasanfrancesco

“SETTEMARI”
Calabria IGP 2019

            

               

       
                 

           

CATEGORIA VINI bianchi igt

DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: IGP

Colore: Bianco

Annata: 2019

Vitigno/i: Greco Bianco - Chardonnay

Comune di produzione: Crotone

Altimetria: 150-200 mt s.l.m.

Tipologia del terreno: argilloso calcareo 

Epoca di vendemmia: fine Settembre

Tipo di raccolta: manuale

Temperatura di fermentazione: controllata

Tipologia di contenitore: acciao e barrique

Periodo di maturazione: 3 mesi 

Affinamento: 1 mese

Gradazione alcolica:  12.50% vol.



Denominazione: IGT 

Tipo di vino: Bianco

Annata: 2019

Vitigno/i: Vermentino 85% - Albarola 15%

Comune di produzione: Luni, Castelnuovo Magra, La Spezia

Altimetria: 0-30 mt s.l.m.

Tipologia del terreno:  Sabbioso con frazioni argillose

Epoca di vendemmia: inizio Settembre 

Tipo di raccolta: /

Temperatura di fermentazione: 16° - 17°C 

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione:  /  

Affinamento:  / 

Gradazione alcolica:  13% vol.

Classification: IGT 

Type of  wine: White

Vintage: 2019

Grape variety(s): Vermentino 85% - Albarola 15%

Municipality of  production: Luni, Castelnuovo Magra, La spezia

Altitude:0-30mt a.s.l.

Soil: Sandy with clayey fractions

Harvest period: early September

Type of  collection: /

Fermentation temperature: 16°-17°C

Type of  container: Steel

Time of  maturation: /

Refining of  wine: /

Alcoholic graduation: 13% vol.

 

Località: Antica Luni di Ortonovo (SP) - Liguria

Telefono: 0187.661821

E-mail: info@cantinefederici.com

         

              www.cantinefederici.com

        
              @cantinefederici

         @cantinefederici

“MURI GRANDI”
Liguria di Levante IGT 2019

             

              

        
                

         

Liguria

ante IGT 2019

CATEGORIA VINI bianchi igt

DIPLOMA DI MENZIONE



Denominazione: IGP 

Colore: Bianco

Annata: 2018

Vitigno/i: Fiano

Comune di produzione: Andria (BT)

Altimetria: 250mt s.l.m.

Tipologia del terreno:  Calcareo

Epoca di vendemmia: Agosto/Settembre 

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 12° - 16°C

Tipologia di contenitore: Barrique

Periodo di maturazione: 7 mesi

Affinamento: 1 anno

Gradazione alcolica: 13% vol.

Classification: IGP 

Type of  wine: White

Vintage: 2018

Grape variety(s): Fiano

Municipality of  production: Andria (BT)

Altitude: 250mt a.s.l.

Soil: Calcareous

Harvest period: August

Type of  collection: Manual

Fermentation temperature: 12° - 16°C

Type of  container: Barrique

Time of  maturation: 7 months

Refining of  wine: 12 months

Alcoholic graduation: 13% vol.

Località: Andria (BT) - Puglia

Telefono: 0883.565220

E-mail: info@agrinatura.net

         

              www.giancarloceci.com

        
              @GiancarloCeciAgrinatura

         @giancarlo_ceci_agrinatura

“CLARA”
Puglia IGP Fiano 2018

            

               

         
               

          

DIPLOMA DI MENZIONE

CATEGORIA VINI bianchi igt



Classificazione: IGP

Tipo di vino: Bianco

Annata: 2019 

Vitigno/i: Chardonnay

Comune di produzione: vari comuni del Salento

Altimetria: 0mt s.l.m.

Tipologia del terreno: medio impasto tendente al sabbioso

Epoca di vendemmia: /

Tipo di raccolta: /

Temperatura di fermentazione: 13° - 16°C

Tipologia di contenitore: / 

Periodo di maturazione: /

Affinamento: /

Gradazione alcolica: 12.5% vol.

Classification: IGP

Type of  wine: White

Vintage: 2019

Grape variety(s): Chardonnay

Municipality of  production: various municipalities of  Salento

Altitude: 0mt a.s.l.

Soil: medium mixture tending to sandy

Harvest period: /

Type of  collection: /

Fermentation temperature: 13° - 16°C

Type of  container: /

Time of  maturation: /

Refining of  wine: /

Alcoholic graduation: 12.5% vol.

“LAURORA”
Salento IGP Chardonnay 2019GP Chardonnay 2019

Località: San Pietro Vernotico (BR) - Puglia

Telefono: 0831.676323

E-mail: info@vinicolamediterranea.it

              www.vinicolamediterranea.it

              @VinicolaMediterranea

@vinicolamediterranea

                                 

               

CATEGORIA VINI bianchi igt

DIPLOMA DI MENZIONE



Denominazione: IGT

Colore: Bianco

Annata: 2019

Vitigno: Malvasia

Comune di produzione: Malfa (ME)

Altimetria: 200mt s.l.m.

Tipologia del terreno: Sabbioso soffice 

Epoca di vendemmia: inizio Settembre 

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 15°C 

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione:

Affinamento: 6 mesi

Gradazione alcolica:  13% vol.

Classification: IGT

Type of  wine: White

Vintage: 2019

Grape variety(s): Malvasia

Municipality of  production: Malfa (ME)

Altitude: 200mt a.s.l.

Soil: Soft sandy

Harvest period: early September

Type of  collection: Manual

Fermentation temperature: 15°C

Type of  container: Steel

Time of  maturation:

Refining of  wine: 6 months

Alcoholic graduation: 13% vol.

Località: Malfa (ME) - Sicilia

Telefono: 090.9844048

E-mail: gaetano@vinidisalina.it

         

              www.vinidisalina.it

        
              @Gaetano Marchetta

         @gaetano.marchetta

“BIANCO DEL COMANDANTE”
Salina IGT Malvasia 2019

             

             

       
               

         

Località: Malfa (ME) - S

Telefono: 090.9844048

disalina.it

na.it

rchetta

chetta

alina IGT Malvasia 2019

Sicilia
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DIPLOMA DI MENZIONE


