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Salento IGP Rosato 2019
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DIPLOMA DI MENZIONE

Classificazione: IGP Classification: IGP

Tipo di vino: Rosato Type of wine: Rosé

Annata: 2019 Vintage: 2019

Vitignoli: Negroamaro - Malvasia nera Grape variety(s): Negroamaro - Malvasia nera
Comune di produzione: San Pietro Vernotico (BR) Place of production: San Pietro Vernotico (BR)
Altimetria: Omt s.I.m. Altimetry: Omt a.s.I.

Tipologia del terreno: Molto fertile tendente al sabbioso Soil: very fertile tending to sandy

Epoca di vendemmia: Agosto Harvest period:August

Tipo di raccolta: Meccanica Type of collection: Mechanics

Temperatura di fermentazione: 13° - 16°C Fermentation temperature: 13° - 16°C
Tipologia di contenitore: Acciaio Type of container: Steel

Periodo di maturazione: Time of maturation:

Affinamento: 2 Mesi Refining of wine: 2 months

Gradazione alcolica: 12.5% vol. Alcoholic graduation: 12.5% vol.



CATEGORIA VINI ROSATI IGT

“ROSATICO”
Costa Toscana IGT Rosato 2019

Poggio al Grillo

Castagneto Carducci

Localita: Castagneto Carducci (LI) - Toscana
Telefono: 0565.763272
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www.aziendaagricolapoggioalgrillo.it
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DIPLOMA DI MENZIONE

Classificazione: IGT Classification: IGT

Colore: Rosato Type of wine: Rosé
Annata: 2019 Vintage: 2019

Vitignoli: Aleatico Grape variety(s): Aleatico
Comune di produzione: Municipality of production:
Altimetria: 200mt s.l.m. Altitude: 200mt a.s.|.
Tipologia del terreno: Franco argilloso Soil: Clayey frank

Epoca di vendemmia: meta di Settembre Harvest period: half September
Tipo di raccolta: Manuale Type of collection: Manual
Temperatura di fermentazione: Fermentation temperature:
Tipologia di contenitore: Acciaio Type of container: Steel
Periodo di maturazione: Time of maturation:
Affinamento: 6 Mesi Refining of wine: 6 months

Gradazione alcolica: 13% vol. Alcoholic graduation: 13% vol.



