“MURELLFE”
Montepulciano d’Abruzzo DOC 2018
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Localita: Miglianico (CH) - Abruzzo
Telefono: 0871.95831

E-mail: info@cantinamiglianico.it

www.cantinamiglianico.it

@CantinaMiglianico
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DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: Montepulciano D’Abruzzo DOC Classification: Montepulciano d’Abruzzo DOC
Colore: Rosso Type of wine: Red

Annata: 2018 Vintage: 2018

Vitignoli: Montepulciano Grape variety(s): Montepulciano

Comune di produzione: Miglianico (CH) Municipality of production: Miglianico (CH)
Altimetria: 250mt s.I.m. Altitude: 250mt a.s.I.

Tipologia del terreno: Argilloso Limoso Soil: Clayey silty

Epoca di vendemmia: meta Ottobre Harvest period: half October

Tipo di raccolta: Manuale Type of collection: Manual

Temperatura di fermentazione: 26°C Fermentation temperature: 26°C

Tipologia di contenitore: Barrique Type of container: Barrique

Periodo di maturazione: 6-8 mesi Time of maturation: 6-8 months
Affinamento: 2 Mesi Refining of wine: 2 months

Gradazione alcolica: 13% vol. Alcoholic graduation: 13% vol.



“PELADI”
Montepulciano d’Abruzzo DOC 2019

Localita: Morro d’Oro (TE) - Abruzzo
Telefono: 085.8959110
E-mail: info@vinilaquercia.it

www.vinilaquercia.it
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DIPLOMA DI MENZIONE

Classificazione: DOC Classification: DOC

Colore: Rosso Type of wine: Red

Annata: 2019 Vintage: 2019

Vitignoli: Montepulciano Grape variety(s): Montepulciano
Comune di produzione: Morro d’Oro (TE) Municipality of production: Morro d’Oro (TE)
Altimetria: 270mt s.I.m. Altitude: 270mt a.s.l.

Tipologia del terreno: Argilloso medio impasto Soil: clayey medium texture

Epoca di vendemmia: meta Ottobre Harvest period: half October

Tipo di raccolta: Manuale Type of collection: Manual
Temperatura di fermentazione: 27° - 29°C Fermentation temperature: 27° - 30°C
Tipologia di contenitore: Acciaio Type of container: Steel

Periodo di maturazione: / Time of maturation: /

Affinamento: 6 Mesi Refining of wine: 6 months

Gradazione alcolica: 13% vol. Alcohol content: 13% vol.



“MONTESELVA”
Montepulciano d’Abruzzo DOC 2018

MONTESELVA

Localita: Montesilvano (PE) - Abruzzo
Telefono: 085.4681090

E-mail: info@monteselva.it

www.monteselva.it

0 @monteselva
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DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: DOC Classification: DOC

Colore: Rosso Type of wine: Red

Annata: 2019 Vintage: 2019

Vitignoli: Montepulciano Grape variety(s): Montepulciano
Comune di produzione: Vari comuni dell’Abruzzo Municipality of production: various municipalities of Abruzzo
Altimetria: / Altitude: /

Tipologia del terreno: / Soil:/

Epoca di vendemmia: meta Ottobre Harvest period: half October
Tipo di raccolta: Manuale Type of collection: Manual
Temperatura di fermentazione: 27°C Fermentation temperature: 27°C
Tipologia di contenitore: Acciaio Type of container: Steel

Periodo di maturazione: / Time of maturation: /
Affinamento: 6-8 mesi Refining of wine: 6-8 months

Gradazione alcolica: 13.5% vol. Alcoholic graduation:13.5% vol.



“NICO”
Montepulciano d’Abruzzo DOC 2018

Localita: Lanciano (CH) - Abruzzo
Telefono: 389.8053822
E-mail: info@tenutaferrante.it

www.tenutaferrante.it

0 @Tenuta Ferrante Vini

@ @tenutaferrante
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DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: DOC Classification: DOC

Colore: Rosso Type of wine: Red

Annata: 2018 Vintage: 2018

Vitignol/i: Montepulciano Grape variety(s): Montepulciano
Comune di produzione: Lanciano (CH) Municipality of production: Lanciano (CH)
Altimetria: 200mt s.l.m. Altitude: 200mt a.s.|.

Tipologia del terreno: Argilloso, tendenzialmente calcareo Soil: Clayey, basically calcareous
Epoca di vendemmia: inizio Ottobre Harvest period: early October
Tipo di raccolta: Manuale Type of collection: Manual
Temperatura di fermentazione: 26°C Fermentation temperature: 26°C
Tipologia di contenitore: Acciaio Type of container: Steel

Periodo di maturazione: / Time of maturation: /
Affinamento: / Refining of wine: /

Gradazione alcolica: 13% vol. Alcoholic graduation:13% vol.



CATEGORIA VINI ROSSI DOC ANNATE 2019 E 2018

“PRIMODUCA”
Primitivo di Manduria DOC 2018

VINICOLA

MEDITERRANEA

Localita: San Pietro Vernotico (BR) - Puglia
Telefono: 0831.676323
E-mail: info@vinicolamediterranea.it

- PRIMODUCA

www.vinicolamediterranea.it
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@ @vinicolamediterranea
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DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: DOC Classification: DOC

Colore: Rosso Type of wine: Red

Annata: 2018 Vintage: 2018

Vitignoli: Primitivo Grape variety(s): Primitivo

Comune di produzione: Comuni del Salento Municipality of production: Comuni del Salento
Altimetria: mt s.I.m. Altitude:

Tipologia del terreno: Calcareo di origine carsica ricco di sequossidi Soil: Limestone of karst origin rich in iron and aluminum sesquoxides
di ferro e alluminio Harvest period: August/September

Epoca di vendemmia: Agosto/Settembre Type of collection: Manual

Tipo di raccolta: Manuale Fermentation temperature: 28° - 30°C
Temperatura di fermentazione: 28° - 30° Type of container: Steel and Barrique
Tipologia di contenitore: Acciaio e Barrique Time of maturation: 6 months

Periodo di maturazione: 6 mesi Refining of wine: 2 months

Affinamento: 2 Mesi Alcoholic graduation: 14% vol.

Gradazione alcolica: 14% vol.



CATEGORIA VINI ROSSI DOC ANNATE 2019 E 2018

“TORRICLA”
Cannonau di Sardegna DOC 2018

Azienda Vitivinicola Francesco Fiori

Localita: Usini (SS) -Sardegna
Telefono: 388.1949246

E-mail: info@vinifiori.it

www.vinifiori.it
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DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: DOC Classification: DOC

Colore: Rosso Type of wine: Red

Annata: 2018 Vintage: 2018

Vitignol/i: Cannonau Grape variety(s): Cannonau

Comune di produzione: Usini (SS) Municipality of production: Usini (SS)
Altimetria: 200mt s.l.m. Altitude: 200mt a.s.|.

Tipologia del terreno: Argilloso Calcareo Soil: Clayey calcareous

Epoca di vendemmia: fine Settembre Harvest period: end September

Tipo di raccolta: Manuale Type of collection: Manual
Temperatura di fermentazione: 25° - 28°C Fermentation temperature: 25° - 28°C
Tipologia di contenitore: Acciaio Type of container: Steel

Periodo di maturazione:/ Time of maturation:/

Affinamento: 2 Mesi Refining of wine: 2 months

Gradazione alcolica: 14.50% vol. Alcoholic graduation: 14.50% vol.



CATEGORIA VINI ROSSI DOC ANNATE 2019 E 2018

“CARMENERFE”
berici DOC 2018

CANTINA

MAT’I‘IELLO

Localita: Costozza di Longare (VI) - Veneto
Telefono: 0444.555258
E-mail: info@cantinamattiello.it

www.cantinamattiello.it
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DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: DOP

Colore: Rosso

Annata: 2018

Vitigno: Carmenere

Comune di produzione: Longare (VI)
Altimetria: 30mt s.I.m.

Tipologia del terreno: Argilloso Calcareo
Epoca di vendemmia: meta Settembre
Tipo di raccolta: Meccanica
Temperatura di fermentazione: 25° - 27°C
Tipologia di contenitore: Acciaio e Cemento
Periodo di maturazione: /

Affinamento: /

Gradazione alcolica: % vol.

Classification:
Type of wine:
Vintage:

Grape variety(s):

Municipality of production:

Altitude:
Soil:
Harvest period:

Type of collection:

Fermentation temperature:

Type of container:
Time of maturation:
Refining of wine:

Alcoholic graduation:

A

LcanTinAl
MATTIELLO

Classification: DOP
Red

2018

Carmenere
Longare (VI)
30mta.s.l.

Clayey Calcareous
half September
Mechanics
25°-27°C

Steel and concrete
/

/

% vol.



CATEGORIA VINI ROSSI DOC ANNATE 2019 E 2018

“BOCCON”
Colli Euganei Cabernet DOC 2019

Localita: Vo (PD) - Veneto
Telefono: 049.9940188
E-mail: parcodelvenda@gmail.com

www.parcodelvenda.com
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DIPLOMA DI MENZIONE

Classificazione: DOC Classification: Classification: DOC
Colore: Rosso Type of wine: Red

Annata:2019 Vintage: 2019

Vitigno: 60% Cabernet Sauvignon - 40% Cabernet Franc Grape variety(s): 60% Cabernet Sauvigno - 40% Cabernet Franc
Comune di produzione: Boccon di Vo (PD) Municipality of production: Boccon di Vo (PD)
Altimetria: 80mt s.l.m. Altitude: 80mt a.s.l.

Tipologia del terreno: Collinare di medio impasto Soil: hilly of medium texture
Epoca di vendemmia: inizio Ottobre Harvest period: early October

Tipo di raccolta: Type of collection: /

Temperatura di fermentazione: 28°C Fermentation temperature: 28°C

Tipologia di contenitore: Cemento Type of container: Concrete

Periodo di maturazione: / Time of maturation: /

Affinamento: 8 mesi Refining of wine: 8 months

Gradazione alcolica: 15.50% vol. Alcoholic graduation: 15.50% vol.



