CATEGORIA VINI ROSSI DOC ANNATE 2017 E 2016

“IL FONDATORE”
Montepulciano d’Abruzzo DOC Riserva 2016
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MONTEPULCIANO D'ABRUZZO

CANTINA
MIGLIANICO

DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: DOC

Colore: Rosso

Annata:2016

Vitigno: Montepulciano

Comune di produzione: Miglianico (CH)
Altimetria: 250mt s.l.m.

Tipologia del terreno: Terreni argillosi tendenzialmente calcarei
Epoca di vendemmia: meta Ottobre
Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 26°C
Tipologia di contenitore: Barrique
Periodo di maturazione: 18 mesi
Affinamento: 6 Mesi

Gradazione alcolica: 14% vol.

Classification:
Type of wine:
Vintage:

Grape variety(s):

Municipality of production:

Altitude:
Soil:
Harvest period:

Type of collection:

Fermentation temperature:

Type of container:
Time of maturation:
Refining of wine:

Alcoholic graduation:

DOC

Red

2016
Montepulciano
Miglianico (CH)
250mt a.s.l.
limestone with tendency to clayey
half October
Manual

26°C

Barrique

18 months

6 months

14% vol.
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“COLLE DELLE QUERCFE”
Montepulciano d’Abruzzo DOC 2017
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Localita: Monteodorisio (CH) - Abruzzo
Telefono: 349.4536654
E-mail: info@tenutaoderisio.it
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DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: DOC

Colore: Rosso

Annata: 2017

Vitignol/i: Montepulciano

Comune di produzione: Monteodorisio (CH)
Altimetria: 300mt s.l.m.

Tipologia del terreno: Collinare argilloso con venature sabbiose
Epoca di vendemmia: meta Ottobre

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 27°C
Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: /

Affinamento: 6 Mesi

Gradazione alcolica: 13.50% vol.

Classification:
Type of wine:
Vintage:

Grape variety(s):

Municipality of production:

Altitude:
Soil:
Harvest period:

Type of collection:

Fermentation temperature:

Type of container:
Time of maturation:
Refining of wine:

Alcoholic graduation:

Montepulciano d‘Abruzzo
Denominazione di Origine Controllata

Wi

Classification: DOC
Red

2017
Montepulciano
Monteodorisio (CH)
300mt a.s.l.

Clayey hilly with sandy veins
half October
Manual

27°C

Steel

/

6 months

13.50% vol.
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“HERERO”
Tintilia del Molise Rosso DOC 2016

CANTINAHERERO
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Localita: Campobasso (CB) - Molise
Telefono: 320.1863986
E-mail: info@cantinaherero.com

www.cantinaherero.com

@cantinaherero

@ @cantinaherero
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DIPLOMA DI MENZIONE

Classificazione: DOC

Colore: Rosso

Annata:2016

Vitigno: Tintilia

Comune di produzione: Vari comuni del Molise
Altimetria: mts.l.m.

Tipologia del terreno: Franco, Argilloso, Sabbioso
Epoca di vendemmia: meta Ottobre

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 26° - 27°C
Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: /

Affinamento: 12 Mesi

Gradazione alcolica: 15.0% vol.

)

2020

Classification:
Type of wine:
Vintage:

Grape variety(s):

Municipality of production:

Altitude:
Soil:
Harvest period:

Type of collection:

Fermentation temperature:

Type of container:
Time of maturation:
Refining of wine:

Alcoholic graduation:

DOC

Red

2016

Tintilia

various municipality of Molise
mta.s.l.

Frank, clayey, sandy
half October
Manual

26°-27°C

Steel

/

12 months

15% vol.
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“BARONAGGIO”
Gioia del Colle DOC Primitivo Riserva 2016

GIUUJANI

AZIENDA AGRICOLA

Localita: Turi (BA) - Puglia
Telefono: 080.8915335
E-mail: info@vitivinicolagiuliani.com

www.vitivinicolagiuliani.com

0 @giulianivini
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DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: DOC Classification:DOC

Colore: Rosso Type of wine: Red
Annata:2016 Vintage: 2016

Vitignoli: Primitivo Grape Variety(s): Primitivo
Comune di produzione: Turi (BA) Municipality of production:
Altimetria: 365mt s.l.m. Altitude: 365mt a.s.I.
Tipologia del terreno: / Soil:/

Epoca di vendemmia: / Harvest period: /

Tipo di raccolta: Manuale Type of collection: Manual
Temperatura di fermentazione: / Fermentation temperature: /
Tipologia di contenitore: Barrique Type of container: Barrique
Periodo di maturazione: 12 mesi Time of maturation: 12 months
Affinamento: / Refining of wine: /

Gradazione alcolica: 15% vol. Alcohol graduation: 15% vol.
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“SPACCAFORNO”
Sicilia Eloro DOC Nero d’Avola 2016

RIOFAVARA

Localita: Ispica (RG) - Sicilia
Telefono: 0932.705130

E-mail: info@riofavara.it . Spaccaforno

-~ ELORO

www.riofavara.it
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DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: DOC Classification: DOC

Colore: Rosso Type of wine: Red

Annata:2016 Vintage: 2016

Vitigno: Nero d’Avola Grape variety(s): Nero d’Avola
Comune di produzione: Ispica e Noto (RG) Municipality of production: Ispica e Noto (RG)
Altimetria: / Altitude: /

Tipologia del terreno: medio impasto tendente al calcareo Soil: medium mixture tending to calcareous
Epoca di vendemmia: meta Settembre Harvest period: half September
Tipo di raccolta: Manuale Type of collection: Manual
Temperatura di fermentazione: / Fermentation temperature: /

Tipologia di contenitore: Cemento Type of container: Concrete

Periodo di maturazione:/ Time of maturation: /

Affinamento: 6 mesi Refining of wine: 6 months

Gradazione alcolica: / Alcoholic graduation: /



