CATEGORIA VINI ROSSI DOC 2015 E PRECEDENTI

“KELEUTHOS”
Montepulciano d’Abruzzo DOC 2015

< .

Localita: Rosciano (PE) - Abruzzo
Telefono: 333.1234140
E-mail: silvano@cantinafalon.it

www.cantinafalon.it

@Silvano Falone
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DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: DOC Classification: DOC

Colore: Rosso Type of wine: Red
Annata:2015 Vintage: 2015

Vitigno: Montepulciano Grape variety(s): Montepulciano
Comune di produzione: Rosciano (PE) Municipality of production: Rosciano (PE)
Altimetria: 200mt s.I.m. Altitude: 200mt a.s.l.
Tipologia del terreno: / Soil: /

Epoca di vendemmia: fine Ottobre Harvest period: end October
Tipo di raccolta: / Type of collection: /

Temperatura di fermentazione: / Fermentation temperature: /

Tipologia di contenitore: / Type of container: /
Periodo di maturazione: 1 mese Time of maturation: 1 month
Affinamento: / Refining of wine: /

Gradazione alcolica: 14% vol. Alcoholic graduation: 14% vol.



“PRIMAMADRE"
Montepulciano d’Abruzzo DOC 2014

Localita: Morro d’Oro (TE) - Abruzzo
Telefono: 085.8959110
E-mail: info@vinilaquercia.it

www.vinilaquercia.it

0 @vinilaquercia
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DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: DOC Classification: DOC

Colore: Rosso Type of wine: Red

Annata: 2014 Vintage: 2014

Vitigno: Montepulciano Grape variety(s): Montepulciano
Comune di produzione: Morro d’Oro (TE) Municipality of production: Morro d’Oro (TE)
Altimetria: 270mt s.l.m. Altitude: 270mt a.s.l.
Tipologia del terreno: Argilloso medio impasto Soil: clayey medium texture
Epoca di vendemmia: meta Ottobre Harvest period: half October

Tipo di raccolta: Manuale Type of collection: Manual
Temperatura di fermentazione: 27° - 29°C Fermentation temperature: 27°-29°C
Tipologia di contenitore: Acciaio e Barrique Type of container: Steel and Barrique
Periodo di maturazione: 8 mesi Time of maturation: 8 months
Affinamento: 24 Mesi Refining of wine: 24 months

Gradazione alcolica: 14% vol. Alcoholic graduation: 14% vol.



CATEGORIA VINI ROSSI DOC 2015 E PRECEDENTI

“TERRA ASPRA”
Matera Primitivo DOP 2013
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TENUTA MARINO

Localita: San Giorgio Lucano (MT) - Basilicata
Telefono: 0835.815978
E-mail: info@tenutamarino.it

www.tenutamarino.it

0 @tenutamarino
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DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: DOP Classification: Classification: DOP
Colore: Rosso Type of wine: Red

Annata: 2013 Vintage: 2013

Vitigno: Primitivo Grape variety(s): Primitivo

Comune di produzione: San Giorgio Lucano (MT) Municipality of production: San Giorgio Lucano (MT)
Altimetria: 450mt s.I.m. Altitude: 450mt a.s.|.
Tipologia del terreno: Argilloso, Calcareo Soil: Clayey, Calcareous
Epoca di vendemmia: meta Settembre Harvest period: half September
Tipo di raccolta: Manuale Type of collection: Manual
Temperatura di fermentazione: 24°C Fermentation temperature:  24°C

Tipologia di contenitore: Acciaio Type of container: Steel

Periodo di maturazione: 3 anni Time of maturation: 36 months
Affinamento: 24 Mesi Refining of wine: 24 months

Gradazione alcolica: 15% vol. Alcoholic graduation: 15% vol.



CATEGORIA VINI ROSSI DOC 2015 E PRECEDENTI

“PODERE GAIASCHI”
Gutturnio Superiore DOC 2015

Localita: Genepreto (PC) - Emilia Romagna
Telefono: 0523.990346
E-mail: vini@poderegaiaschi.it

www.poderegaiaschi.it GUTTURNI

Jupercore

PREMIO
QUALITA
ITALIA concorso

enologico
Q) 2020

DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: DOC Classification: Classification: DOC
Colore: Rosso Type of wine: Red

Annata: 2015 Vintage: 2015

Vitignoli: Barbera, Croatina Grape variety(s): Barbera, Croatina
Comune di produzione: Ziano Piancentino (PC) Municipality of production: Ziano Piacentino (PC)
Altimetria: 180mt s.l.m. Altitude: 180mta.s.l.
Tipologia del terreno: Sabbioso, Argilloso Soil: Sandy, clayey
Epoca di vendemmia: inizio Ottobre Harvest period: early October

Tipo di raccolta: Manuale Type of collection: Manual
Temperatura di fermentazione: 28°C Fermentation temperature: 28°C

Tipologia di contenitore: Acciaio Type of container: Steel

Periodo di maturazione: 6 mesi Time of maturation: 6 months
Affinamento: / Refining of wine: /

Gradazione alcolica: 13.50% vol. Alcoholic graduation: 13.50% vol.



FRIULI COLLI ORIENTALI
DOC TEZZELENGHE 2012

Wine-growers in Buttrio since February 15t 1585

Localita: Buttrio (UD) - Friuli
Telefono: 0432.674027
E-mail: info@contedattamismaniago.it

www.contedattamismaniago.it

@conte.dattamismaniago

@ @attimismaniago_wines
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Denominazione: DOC

Colore: Rosso

Annata: 2012

Vitigno: Tazzelenghe

Comune di produzione: Buttrio (UD)
Altimetria: 200mt s.l.m.

Tipologia del terreno: Flisch di Cormons
Epoca di vendemmia: inizio Ottobre
Tipo di raccolta: Manuale
Temperatura di fermentazione: 25°C
Tipologia di contenitore: Cemento
Periodo di maturazione: 60 mesi
Affinamento: 24 mesi

Gradazione alcolica: 14.50% vol.
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Classification:
Type of wine:
Vintage:

Grape variety(s):

Municipality of production:

Altitude:
Soil:
Harvest period:

Type of collection:

Fermentation temperature:

Type of container:
Time of maturation:
Refining of wine:

Alcoholic graduation:

DIPLOMA DI MENZIONE

DOC

Red

2012
Tazzelenghe
Buttrio (UD)
200mt. a.s.l.
Flish of Cormons
early October
Manual

25°C
Concrete

60 months

24 months
14.50% vol.



CATEGORIA VINI ROSSI DOC 2015 E PRECEDENTI

“ILGRANDUCA”
Salice Salentino DOP Riserva 2014
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VINICOLA

MEDITERRANEA

Localita: San Pietro Vernotico (BR) - Puglia
Telefono: 0831.676323

E-mail: info@vinicolamediterranea.it
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DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: DOC Classification: DOC

Colore: Rosso Type of wine: Red

Annata: 2014 Vintage: 2014

Vitignoli: / Grape variety(s): /

Comune di produzione: San Pietro Vernotico (BR) Municipality of production: San Pietro Vernotico (BR)
Altimetria: Omt s.I.m. Altitude: Omta.s.l.

Tipologia del terreno: Calcareo di origine carsica ricco di sequossidi Soil: Limestone of karst origin rich in iron and
di ferro e alluminio aluminum sesquoxides
Epoca di vendemmia: Settembre Harvest period: September

Tipo di raccolta: Manuale Type of collection: Manual

Temperatura di fermentazione: 24° - 26°C Fermentation temperature: 24°-26°C

Tipologia di contenitore: Acciaio e Barrique Type of container: Steel and Barrique
Periodo di maturazione: 10-12 mesi Time of maturation: 10-12 months
Affinamento: 2 Mesi Refining of wine: 2 months

Gradazione alcolica: 14.0% vol. Alcoholic graduation: 14.0% vol.



CATEGORIA VINI ROSSI DOC 2015 E PRECEDENTI

“TRIANGOLO”
Colli Euganei Rosso DOC 2015
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TERREGAIE

fAIE  TERREGA

Localita: Vo (PD) - Veneto
Telefono: 049.9940462
E-mail: info@terregaie.it

www.terregaie.it

0 @Terre Gaie

@ @terre.gaie
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COLLI EUGANEI

B R R E G A LE

DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: DOC Classification: DOC
Colore: Rosso Type of wine: Red
Annata: 2015 Vintage: 2015

Vitigno: Merlot Cabernet Carmenere

Comune di produzione: Colli Euganei (PD)

Grape variety(s):

Municipality of production:

Merlot Cabernet Carmenere

Colli Euganei (PD)

Altimetria: 250-300mt s.l.m. Altitude: 250-300mt a.s.l.

Tipologia del terreno: Calcareo, Vulcanico, Argilloso Soil: Calcareous, vulcanic, clayey
Epoca di vendemmia: Settembre/Ottobre Harvest period: September/October

Tipo di raccolta: Manuale Type of collection: Manual

Temperatura di fermentazione: 24°C Fermentation temperature: 24°C

Tipologia di contenitore: Acciaio Type of container: Steel

Periodo di maturazione: 24 mesi Time of maturation: 24 months

Affinamento: 8 Mesi Refining of wine: 8 months

Gradazione alcolica: 14% vol. Alcoholic graduation: 14% vol.



