
Denominazione: DOC

Colore: Bianco

Annata: 2019

Vitigno/i: Pecorino

Comune di produzione: vari comuni dell’Abruzzo

Altimetria: 250-300mt s.l.m.

Tipologia del terreno: /

Epoca di vendemmia: fine Settembre

Tipo di raccolta: /

Temperatura di fermentazione: /

Tipologia di contenitore: /

Periodo di maturazione: /

Affinamento: si

Gradazione alcolica: 13% vol.

Classification: DOC

Type of  wine: White

Vintage: 2019

Grape variety(s): Pecorino

Municipality of  production: various municipality of  Abruzzo

Altitude: 250-300mt a.s.l.

Soil:/

Harvest period: end September

Type of  collection: /

Fermentation temperature: /

Type of  container: /

Time of  maturation: /

Refining of  wine: yes

Alcoholic graduation: 13% vol.

Località: Castilenti (TE) - Abruzzo

Telefono: 0861.999325

E-mail: info@sanlorenzovini.it
         
              www.sanlorenzovini.com
        
              @sanlorenzovini

         @sanlorenzovini

“SAN LORENZO”
Abruzzo DOC Pecorino 2019

            
               
       
                 

          

Classification: DOC

Type of  wine: White

Vin tag e: 2019

DIPLOMA DI MENZIONE
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Denominazione: DOC

Colore: Bianco

Annata: 2019

Vitigno/i: Falanghina\Biancolella

Comune di produzione: Ravello e Scala (SA)

Altimetria: 300-400mt s.l.m.

Tipologia del terreno: Roccia dolomitica calcarea

Epoca di vendemmia: inizio Ottobre

Tipo di raccolta: /

Temperatura di fermentazione: /

Tipologia di contenitore: Acciao

Periodo di maturazione: 4 mesi

Affinamento: /

Gradazione alcolica: 13.5% vol.

Classification: DOC Costa d’Amalfi

Type of  wine: White

Vintage: 2019

Grape variety(s): Falanghina\Biancolella

Municipality of  production:Ravello e Scala (SA)

Altitude: 300-400mt a.s.l.

Soil: Limestone dolomite rock

Harvest period: early October

Type of  collection: /

Fermentation temperature: /

Type of  container: Steel

Time of  maturation: 4 months

Refining of  wine: /

Alcoholic graduation: 13.5% vol.

Località: Furore (SA) - Campania

Telefono: 089.830348

E-mail: info@marisacuomo.com
         
              www.marisacuomo.com
        
              @CantineMarisaCuomo

         @cantine_marisa_cuomo

COSTA D’AMALFI DOC
Ravello Bianco 2019
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Denominazione: Chardonnay DOC

Tipo di vino: Bianco

Annata: 2019

Vitigno/i: Chardonnay 

Comune di produzione: Buttrio (UD)

Altimetria: 200mt s.l.m.

Tipologia del terreno: Flisch di Cormòns 

Epoca di vendemmia: inizio Settembre

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 16° C

Tipologia di contenitore: Cemento

Periodo di maturazione:/

Affinamento: 3 mesi

Gradazione alcolica: 14% vol.

Classification: Chardonnay DOC

Type of  wine: White

Vintage: 2019

Grape variety(s): Chardonnay

Municipality of  production: Buttrio (UD)

Altitude: 200mt a.s.l. 

Soil:Flish di Cormòns

Harvest period: early September

Type of  collection: Manual

Fermentation temperature: 16° C

Type of  container: Concrete

Time of  maturation:/

Refining of  wine: 3 months

Alcoholic graduation: 14% vol.

Località: Buttrio (UD) - Friuli

Telefono: 0432.674027

E-mail: info@contedattamismaniago.it
         
              www.contedattamismaniago.it
        
              @conte.dattamismaniago

         @attimismaniago_wines

FRIULI COLLI ORIENTALI
DOC CHARDONNAY 2019
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Denominazione: DOC 

Tipo di vino: Bianco

Annata: 2019

Vitigno/i: Vermentino Cru

Comune di produzione: Castelnuovo Magra (SP)

Altimetria: 300mt s.l.m.

Tipologia del terreno:  Ciottoloso e argilloso, ricco di scheletro

Epoca di vendemmia: fine Settembre 

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 16° - 17°C 

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: /

Affinamento: 5 mesi

Gradazione alcolica: /

Classification: DOC 

Type of  wine: White

Vintage: 2019

Grape variety(s): Vermentino Cru

Municipality of  production: Castelnuovo Magra (SP)

Altitude:300mt a.s.l.

Soil: Pebbly e clayey, rich in skeleton

Harvest period: end of  September

Type of  collection: Manual

Fermentation temperature: 16°-17°C

Type of  container: Steel

Time of  maturation: /

Refining of  wine: 5 months

Alcoholic graduation: /

 

Località: Antica Luni di Ortonovo (SP) - Liguria

Telefono: 0187.661821

E-mail: info@cantinefederici.com
         
              www.cantinefederici.com
        
              @cantinefederici

         @cantinefederici

“SARTICOLA”
Colli di Luni Vermentino DOC 2019

             
             
         
                     

           

- Liguria

mentino DOC 2019
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Denominazione: DOC 

Tipo di vino: Bianco

Annata: 2019

Vitigno/i: Vermentino 

Comune di produzione: Luni e Castelnuovo Magra (SP)

Altimetria: 100-200mt s.l.m.

Tipologia del terreno:  Ciottoloso e argilloso, ricco di scheletro

Epoca di vendemmia: metà Settembre 

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 16° - 17°C 

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: /

Affinamento: /

Gradazione alcolica: /

Classification: DOC 

Type of  wine: White

Vintage: 2019

Grape variety(s): Vermentino 

Municipality of  production: Luni and Castelnuovo Magra (SP)

Altitude:100-200mt a.s.l.

Soil: Pebbly e clayey, rich in skeleton

Harvest period: mid September

Type of  collection: Manual

Fermentation temperature: 16°-17°C

Type of  container: Steel

Time of  maturation: /

Refining of  wine: /

Alcoholic graduation: /

 

Località: Antica Luni di Ortonovo (SP) - Liguria

Telefono: 0187.661821

E-mail: info@cantinefederici.com
         
              www.cantinefederici.com
        
              @cantinefederici

         @cantinefederici

“ORO D’ISE’E”
Colli di Luni Vermentino DOC 2019

             
             
             
                  

           

- Liguria

mentino DOC 2019
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Denominazione: Lugana DOC 

Tipo di vino: Bianco

Annata: 2019

Vitigno/i: Turbiana

Comune di produzione: Desenzano del Garda (BS)

Altimetria: 60-80mt s.l.m.

Tipologia del terreno:  Cretaceo e argilloso

Epoca di vendemmia: / 

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 16°C 

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: /

Affinamento: /

Gradazione alcolica:  13% vol.

Classification: Lugana DOC 

Type of  wine: White

Vintage: 2019

Grape variety(s): Turbiana 

Municipality of  production: Desenzano del Garda (BS)

Altitude: 60-80mt a.s.l.

Soil: Cretaceous and clayey

Harvest period: /

Type of  collection: Manual

Fermentation temperature: 16°C

Type of  container: Steel 

Time of  maturation: /

Refining of  wine: /

Alcoholic graduation: 13% vol.

 

Località: Desenzano (BS) - Lombardia

Telefono: 030.9910363

E-mail: info@pilandro.it
         
              www.pilandro.com
        
              @aziendaagricolapilandro

         @pilandro

“TERECRÈA”
Lugana DOC 2019
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Denominazione: DOC 

Tipo di vino: Bianco

Annata: 2019

Vitigno/i: Verdicchio

Comune di produzione: Jesi (AN)

Altimetria: mt s.l.m.

Tipologia del terreno:  Calcareo e argilloso

Epoca di vendemmia: /

Tipo di raccolta: Meccanica

Temperatura di fermentazione: 18°C 

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: /

Affinamento: /

Gradazione alcolica:  13% vol.

Classification: DOC 

Type of  wine: White

Vintage: 2019

Grape variety(s): Verdicchio

Municipality of  production: Jesi (AN)

Altitude: mt a.s.l.

Soil: Cretaceous and clayey

Harvest period: /

Type of  collection: Manual

Fermentation temperature: 18°C

Type of  container: Steel 

Time of  maturation: /

Refining of  wine: /

Alcoholic graduation: 13% vol.

 

“PASSIONE”
Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC Classico Superiore 2019
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Località: Desenzano (BS) - Lombardia

Telefono: 030.9910363

E-mail: info@pilandro.it
         
              www.pilandro.com
        
              @aziendaagricolapilandro

         @pilandro
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Denominazione: Vermentino di Sardegna DOC 

Tipo di vino: Bianco

Annata: 2019

Vitigno/i: Vermentino

Comune di produzione: Dorgali (NU)

Altimetria: /

Tipologia del terreno: /

Epoca di vendemmia: /

Tipo di raccolta: Meccanica

Temperatura di fermentazione: 16°-18°C 

Tipologia di contenitore: Cemento

Periodo di maturazione: /

Affinamento: 1 mese

Gradazione alcolica:  /

Classification: Vermentino di Sardegna DOC 

Type of  wine: Bianco

Vintage: 2019

Grape variety(s): Vermentino

Municipality of  production: Dorgali (NU)

Altitude: /

Soil: /

Harvest period: /

Type of  collection: Mechanics

Fermentation temperature: 16°-18°C

Type of  container: Concrete

Time of  maturation: /

Refining of  wine: 1 month

Alcoholic graduation: /

 

Località: Dorgali (NU) - Sardegna

Telefono: 0784.96143

E-mail: info@cantinadorgali.com
         
              www.cantinadorgali.it
        
              @cantinadorgali

         @cantinadorgali

“FILINE”
Vermentino di Sardegna DOC 2019

              
               
            
                      

           

Classification: Vermentino di Sardegna DOC 

Type of  wine: Bianco

Vintage: 201 9

Grape variet y(s): Vermentino

egna DOC 2019
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Denominazione: DOC 

Tipo di vino: Bianco

Annata: 2019

Vitigno/i: Gewürztraminer

Comune di produzione: Renon (BZ)

Altimetria: 650mt s.l.m.

Tipologia del terreno: Caldi e ripidi pendii porfirici

Epoca di vendemmia: Settembre/Ottobre

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 18°C 

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: /

Affinamento: 6 mese

Gradazione alcolica:  15.50% vol.

Classification: DOC 

Type of  wine: White

Vintage: 2019

Grape variety(s): Gewürztraminer

Municipality of  production: Renon (BZ)

Altitude: 650mt a.s.l.

Soil: Hot and steep porphyritic slopes

Harvest period: September/October

Type of  collection: Manual

Fermentation temperature: 18°C

Type of  container: Steel

Time of  maturation: /

Refining of  wine: 6 months

Alcoholic graduation: 15.50% vol.

 

Località: Bolzano (BZ) -Trentino Alto Adige

Telefono: 0471.270909

E-mail: info@cantinabolzano.com
         
              www.kellereibozen.it
        
              @KellereiBozen

         @kellereibozen

“KLEINSTEIN”
Alto Adige DOC Gewurztraminer 2019

               
              
       
              

        

miner 2019
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Denominazione: Custoza Superiore DOC 

Tipo di vino: Bianco

Annata: 2019

Vitigno/i: Garganega-Trebbiano-Tocai-Fernanda-Manzoni-

Chardonnay

Comune di produzione: Valeggio sul Mincio (VR)

Altimetria: /

Tipologia del terreno: Argilloso

Epoca di vendemmia: Settembre/Ottobre

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 15°C 

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: /

Affinamento: Si

Gradazione alcolica:  13% vol.

Classification: Custoza Superiore DOC 

Type of  wine: White

Vintage: 2019

Grape variety(s): Garganega-Trebbiano-Tocai-Fernanda-Manzoni-

Chardonnay

Municipality of  production: Valeggio sul Mincio (VR)

Altitude: /

Soil: Clay

Harvest period: September/October

Type of  collection: Manual

Fermentation temperature: 15°C

Type of  container: Steel

Time of  maturation: /

Refining of  wine: Yes

Alcoholic graduation: 13% vol.

 

Località: Valeggio sul Mincio (VR) - Veneto

Telefono: 339.4971012

E-mail: info@cantinalemuraglie.com
         
              www.cantinalemuraglie.com
        
              @cantinalemuraglie

         @Azienda Agricola Le Muraglie

“RÈMÌ”
Custoza DOC Superiore 2019
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Denominazione: DOC Venezia Pinot Grigio  

Tipo di vino: Bianco

Annata: 2019

Vitigno/i: Pinot Grigio

Comune di produzione: Pramaggiore e Portogruaro (VE)

Altimetria: 0mt s.l.m.

Tipologia del terreno: Argilloso, medio impasto

Epoca di vendemmia: fine Agosto

Tipo di raccolta: Meccanica

Temperatura di fermentazione: 18°C 

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: /

Affinamento: 45 giorni

Gradazione alcolica:  12.50% vol.

Classification: DOC Venezia Pinot Grigio 

Type of  wine: White

Vintage: 2019

Grape variety(s): Pinot Grigio

Municipality of  production: Pramaggiore e Portogruaro (VE)

Altitude: 0mt a.s.l.

Soil: Clayey, medium texture

Harvest period: end August

Type of  collection: Mechanics

Fermentation temperature: 18°C

Type of  container: Steel

Time of  maturation: /

Refining of  wine: 45 days

Alcoholic graduation: 12.50% vol.

 

Località: Salgareda (TV) - Veneto

Telefono: 0422.744018

E-mail: info@vivocantine.it
         
              www.vivocantine.it
        
              @vivocantine

     

“TERRE MARCIANE”
Pinot Grigio DOC Venezia 2019
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