
Denominazione: DOP

Colore: Bianco

Annata: 2017

Vitigno/i: Pecorino

Comune di produzione: Città Sant’Angelo (PE) 

Altimetria: 200mt s.l.m.

Tipologia del terreno: Franco argilloso con roccia disgregata 

Epoca di vendemmia: Settembre

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: Libera

Tipologia di contenitore: Barrique

Periodo di maturazione: 8 mesi

Affinamento: 6 mesi

Gradazione alcolica: 14.50% vol.

Classification: DOP

Type of  wine: White

Vintage: 2017

Grape variety(s): Pecorino

Municipality of  production: Città Sant’Angelo (PE)

Altitude: 200mt a.s.l.

Soil: Clayey loam with disintegrated rock

Harvest period: September

Type of  collection: Manual

Fermentation temperature: Free

Type of  container: Barrique

Time of  maturation: 8 months

Refining of  wine: 6 months

Alcoholic graduation: 14.50% vol.

Località: Città Sant’Angelo (PE) - Abruzzo

Telefono: 339.3255861

E-mail: info@fattoriagaglierano.it

         

              www.fattoriagaglierano.it

        
              @GaglieranoFattoria

         @fattoriagaglierano

“GAGLIERANO”
Abruzzo DOC Pecorino 2017

            

                

        
               

        

Classification: DOP

Type of  wine: White

Vintage: 2017

Grape variety(s): Pecorino
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DIPLOMA DI MENZIONE

CATEGORIA VINI bianchi doc annata 2018 e precedenti



Denominazione: DOC

Colore: Bianco

Annata: 2018

Vitigno/i: Pecorino

Comune di produzione: Controguerra (TE)

Altimetria: 250mt s.l.m.

Tipologia del terreno: Calcareo sabbioso

Epoca di vendemmia: fine Agosto

Tipo di raccolta: /

Temperatura di fermentazione: controllata 

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: /

Affinamento: 4 mesi

Gradazione alcolica: 14.50% vol.

Classification: DOC

Type of  wine: White

Vintage: 2018

Grape variety(s): Pecorino

Municipality of  production: Controguerra (TE)

Altitude: 250mt a.s.l.

Soil: calcareous sandy

Harvest period: end August

Type of  collection: /

Fermentation temperature: Controlled

Type of  container: Steel

Time of  maturation: /

Refining of  wine: 4 months

Alcoholic graduation: 14.50% vol.

Località: Controguerra (TE) - Abruzzo

Telefono: 0861.89042

E-mail: info@vinimonti.it

         

              www.vinimonti.it

        
              @Vini Monti

         @vini_monti

“VIR”
Controguerra DOC Pecorino 2018

            

              

         
                

           

CATEGORIA VINI bianchi doc annata 2018 e precedenti

DIPLOMA DI MENZIONE



Denominazione: DOC 

Colore: Bianco

Annata: 2018

Vitigno/i: Ripoli, Fenile, Ginestra

Comune di produzione: Furore (SA)

Altimetria: 200-550mt s.l.m.

Tipologia del terreno: Roccia dolomitica calcarea

Epoca di vendemmia: fine Ottobre 

Tipo di raccolta: /

Temperatura di fermentazione: 

Tipologia di contenitore: Barrique

Periodo di maturazione: 6 mesi

Affinamento: 12 mesi

Gradazione alcolica: 14% vol.

Classification: DOC 

Type of  wine: White

Vintage: 2018

Grape variety(s): Ripoli, Fenile, Ginestra

Municipality of  production: Furore (SA)

Altitude: 200-550mt a.s.l.

Soil: Limestone dolomite rock

Harvest period: end October

Type of  collection: /

Fermentation temperature:

Type of  container: Barrique

Time of  maturation: 6 months

Refining of  wine: 12 months

Alcoholic graduation: 14% vol.

Località: Furore (SA) - Campania

Telefono: 089.830348

E-mail: info@marisacuomo.com

         

              www.marisacuomo.com

        
              @CantineMarisaCuomo

         @cantine_marisa_cuomo

“FIORDUVA”
Costa d’Amalfi DOC Furore Bianco 2017

            

              

         
               

         

CATEGORIA VINI bianchi doc annata 2018 e precedenti

DIPLOMA DI MENZIONE



Denominazione: DOC

Tipo di vino: Bianco

Annata: 2018

Vitigno/i: Malvasia Istriana

Comune di produzione: Buttrio (UD)

Altimetria: 200 mt s.l.m.

Tipologia del terreno: Flisch di Cormòns 

Epoca di vendemmia: fine Settembre

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 16° C

Tipologia di contenitore: Cemento

Periodo di maturazione:/

Affinamento: 6 mesi

Gradazione alcolica: 15% vol.

Classification: DOC

Type of  wine: White

Vintage: 2018

Grape variety(s): Malvasia Istriana

Municipality of  production: Buttrio (UD)

Altitude: 200 mt a.s.l. 

Soil: Flish di Cormòns

Harvest period: end September

Type of  collection: Manual

Fermentation temperature: 16° C

Type of  container: Concrete

Time of  maturation:/

Refining of  wine: 6 months

Alcoholic graduation: 15% vol.

Località: Buttrio (UD) - Friuli

Telefono: 0432.674027

E-mail: info@contedattamismaniago.it

         

              www.contedattamismaniago.it

        
              @conte.dattamismaniago

         @attimismaniago_wines

FRIULI COLLI ORIENTALI

DOC MALVASIA 2018

             

              

        
                

         

CATEGORIA VINI bianchi doc annata 2018 E PRECEDENTI

DIPLOMA DI MENZIONE



Denominazione: DOC 

Colore: Bianco

Annata: 2018

Vitigno/i: Verdicchio dei Castelli

Comune di produzione: Castelplanio (AN)

Altimetria: 250mt s.l.m.

Tipologia del terreno: Argilloso

Epoca di vendemmia: fine Settembre

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 16°C

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione:/ 

Affinamento: 4 mesi

Gradazione alcolica: 13.50% vol.

Classification: DOC 

Type of  wine: White

Vintage: 2018

Grape variety(s): Verdicchio dei Castelli

Municipality of  production: Castelplanio (AN)

Altitude: 250mt a.s.l.

Soil: Clayey

Harvest period: end Sptember

Type of  collection: Manual

Fermentation temperature: 16°C

Type of  container: Steel

Time of  maturation: /

Refining of  wine: 4 months

Alcoholic graduation: 13.50% vol.

Località: Castelplanio (AN) - Marche

Telefono: 0731.812569

E-mail: info@tenutaugolino.it

         

              www.tenutaugolino.it

        
              @tenutaugolino

         @tenuta_dell.ugolino

“VIGNETO DEL BALLUCCIO”
Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC Classico Superiore 2018

            

                

         
                 

        

C Classico Superiore 2018

CATEGORIA VINI bianchi doc annata 2018 e precedenti

DIPLOMA DI MENZIONE


