
Denominazione: DOC 

Colore: Rosato

Annata: 2018

Vitigno/i: Montepulciano

Comune di produzione: Mozzagrogna (CH)

Altimetria: 190mt s.l.m.

Tipologia del terreno: medio impasto argilloso

Epoca di vendemmia: metà Settembre

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 12° - 14°C

Tipologia di contenitore:/

Periodo di maturazione:/ 

Affinamento: 4 mesi

Gradazione alcolica: /

Classification: DOC 

Type of  wine: Rosé

Vintage: 2018

Grape variety(s): Montepulciano

Municipality of  production: Mozzagrogna (CH)

Altitude: 190mt a.s.l.

Soil: Clayey medium texture

Harvest period: half  Sptember

Type of  collection: Manual

Fermentation temperature: 12° - 14°C

Type of  container: /

Time of  maturation: /

Refining of  wine: 4 months

Alcoholic graduation: /

Località: Santa Maria Imbaro (CH) - Abruzzo

Telefono: 340.7634659

E-mail: info@lavinarte.it

         

              www.lavinarte.it

        
              @lavinarte

         @lavinartewine

“LA VINARTE”

Cerasuolo d’Abruzzo DOC 2019

              

              

       
              

        

DIPLOMA DI MENZIONE

CATEGORIA VINI ROSATI DOC



Denominazione: DOC

Colore: Rosato 

Annata: 2019

Vitigno/i: Uve a bacca rossa

Comune di produzione: Tocco da Casauria (PE)

Altimetria: 350mt s.l.m.

Tipologia del terreno: Argilloso

Epoca di vendemmia: Settembre/Ottobre

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: Controllata

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione:/

Affinamento:/

Gradazione alcolica: 14% vol.

Classification: DOC 

Type of  wine: Rosé

Vintage: 2019

Grape variety(s): Uve a bacca rossa

Municipality of  production: Tocco da Casauria (PE)

Altitude: 350mt a.s.l.

Soil: Clayey

Harvest period: Settembre/Ottobre

Type of  collection: Manual

Fermentation temperature: Controlled

Type of  container: Steel

Time of  maturation: /

Refining of  wine: /

Alcoholic graduation: 14% vol.

Località: Tocco da Casauria (PE) - Abruzzo

Telefono: 085.9158147

E-mail: info@cantinaterzini.it

         

              www.cantinaterzini.it

        
              @AziendaAgricolaTerzini

         @cantinaterzini

“TERZINI”

Cerasuolo d’Abruzzo DOC 2019
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CATEGORIA VINI ROSATI DOC

DIPLOMA DI MENZIONE



Denominazione: DOC

Colore: Rosato

Annata: 2019

Vitigno/i: Uve rosse autoctone

Comune di produzione: Vari comuni dell’Abruzzo 

Altimetria: /

Tipologia del terreno: /

Epoca di vendemmia: /

Tipo di raccolta: /

Temperatura di fermentazione: 13°C

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: / 

Affinamento: 4-6 mesi

Gradazione alcolica: 13.5% vol.

Classification: DOC

Type of  wine: Rosé

Vintage: 2019

Grape variety(s): Native red grapes

Municipality of  production: various municipalities of  Abruzzo

Altitude: /

Soil: /

Harvest period: /

Type of  collection: /

Fermentation temperature: 13°C

Type of  container: Steel

Time of  maturation:/

Refining of  wine: 4-6 months

Alcoholic graduation:13.5% vol.

Località: Montesilvano  (PE) - Abruzzo

Telefono: 085.4681090

E-mail: info@monteselva.it

         

              www.monteselva.it

        
              @monteselva

         @monteselvawine

“MONTESELVA”

Cerasuolo d’Abruzzo DOC 2019
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CATEGORIA VINI ROSATI DOC



Denominazione: DOC 

Colore: Rosato

Annata: 2019

Vitigno/i: Aglianico, Piedirosso

Comune di produzione: Cetara e Raito (SA)

Altimetria: 100-250mt s.l.m.

Tipologia del terreno: Roccia dolomitica calcarea

Epoca di vendemmia: Ottobre 

Tipo di raccolta: 

Temperatura di fermentazione: 

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: 4 mesi

Affinamento: /

Gradazione alcolica: 13.50% vol.

Classification: DOC 

Type of  wine: Rosé

Vintage: 2019

Grape variety(s): Aglianico, Piedirosso

Municipality of  production: Cetara e Raito (SA)

Altitude: 100-250mt a.s.l.

Soil: Limestone dolomite rock

Harvest period: October

Type of  collection:

Fermentation temperature:

Type of  container: Steel

Time of  maturation: 4 months

Refining of  wine: /

Alcoholic graduation: 13.50% vol.

Località: Furore (SA) - Campania

Telefono: 089.830348

E-mail: info@marisacuomo.com

         

              www.marisacuomo.com

        
              @CantineMarisaCuomo

         @cantine_marisa_cuomo

COSTA D’AMALFI

DOC ROSATO 2019
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