
Denominazione: DOCG

Colore: Bianco

Annata: 2019

Vitigno/i: Pecorino

Comune di produzione: /

Altimetria: /

Tipologia del terreno: /

Epoca di vendemmia: inizio Settembre

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: controllata 

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: /

Affinamento: /

Gradazione alcolica: 13.50% vol.

Classification: DOCG

Type of  wine: White

Vintage: 2019

Grape variety(s): Pecorino

Municipality of  production: /

Altitude: /

Soil: / 

Harvest period: early September

Type of  collection: Manual

Fermentation temperature: Controlled

Type of  container: Steel

Time of  maturation: /

Refining of  wine: /

Alcoholic graduation: 13.50% vol.

Località: Castignano (AP) - Marche

Telefono: 0736.821488

E-mail: info@tenutaspinelli.it

         

              www.tenutaspinelli.com

        
              @artemisia.tenutaspinelli

         @tenutaspinelli

“ARTEMISIA”
Offida DOCG Pecorino 2019

            

               

        
                

          

Pecorino 2019

CATEGORIA VINI BIANCHI DOCG

DIPLOMA DI MENZIONE



Denominazione: DOCG

Colore: Bianco

Annata: 2018

Vitigno/i: Vermentino

Comune di produzione: Berchidda (SS) 

Altimetria: 350mt s.l.m.

Tipologia del terreno: sabbione da granito in disfacimento

Epoca di vendemmia: seconda metà di Settembre

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 15°C

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: /

Affinamento: 2-3 mesi

Gradazione alcolica: 14.50% vol.

Classification: DOCG

Type of  wine: White

Vintage: 2018

Grape variety(s): Vermentino

Municipality of  production:  Berchidda (SS)

Altitude: 350mt a.s.l.

Soil: granite sandstone in decay

Harvest period: second half  of  September

Type of  collection: Manual

Fermentation temperature: 15°C

Type of  container: Steel

Time of  maturation: /

Refining of  wine: 2-3 months

Alcoholic graduation: 14.50% vol.

Località: Berchidda (SS) - Sardegna

Telefono: 0789.57817

E-mail: info@consorziosanmichele.com

         

              www.consorziosanmichele.com

        
              @Consorzio San Michele Berchidda

         @consorzio_sanmichele_berchidda

“SUPERBIA GALLURESE”
Vermentino di Gallura DOCG Superiore 2018 

             

              

        
                

         

Classification: DOCG

da

da

DOCG Superiore 2018

CATEGORIA VINI BIANCHI DOCG

DIPLOMA DI MENZIONE



Denominazione: DOCG

Colore: Bianco

Annata: 2018

Vitigno/i: Vermentino

Comune di produzione: Gallura (SS) 

Altimetria: 300mt s.l.m.

Tipologia del terreno: sabbione da granito in disfacimento

Epoca di vendemmia: /

Tipo di raccolta: /

Temperatura di fermentazione: 15°-16°C

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione:/

Affinamento: /

Gradazione alcolica: 14.50% vol.

Classification: DOCG

Type of  wine: White

Vintage: 2018

Grape variety(s): Vermentino

Municipality of  production:  Gallura (SS)

Altitude: 300mt a.s.l.

Soil: granite sandstone in decay

Harvest period: /

Type of  collection: /

Fermentation temperature: 15°-16°C

Type of  container: Steel

Time of  maturation: /

Refining of  wine: /

Alcoholic graduation: 14.50% vol.

Località: Luogosanto (SS) - Sardegna

Telefono: 079.6573027

E-mail: marketing@siddura.com

         

              www.siddura.com

        
              @siddura

         @siddura

“MAÌA”
Vermentino di Gallura DOCG Superiore 2018

            

              

         
                

         

OCG Superiore 2018

CATEGORIA VINI BIANCHI DOCG

DIPLOMA DI MENZIONE



Denominazione: DOCG

Colore: Bianco

Annata: 2016

Vitigno/i: Vermentino

Comune di produzione: Gallura (SS) 

Altimetria: 350mt s.l.m.

Tipologia del terreno: sabbione da granito in disfacimento

Epoca di vendemmia: /

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 16°-18°C

Tipologia di contenitore: Barrique

Periodo di maturazione:/

Affinamento: /

Gradazione alcolica: 14% vol.

Classification: DOCG

Type of  wine: White

Vintage: 2016

Grape variety(s): Vermentino

Municipality of  production:  Gallura (SS)

Altitude: 350mt a.s.l.

Soil: granite sandstone in decay

Harvest period: /

Type of  collection: Manual

Fermentation temperature: 16°-18°C

Type of  container: Barrique

Time of  maturation: /

Refining of  wine: /

Alcoholic graduation: 14% vol.

Località: Luogosanto (SS) - Sardegna

Telefono: 079.6573027

E-mail: marketing@siddura.com

         

              www.siddura.com

        
              @siddura

         @siddura

“BÈRU”
Vermentino di Gallura DOCG Superiore 2016

            

              

         
                

         

CATEGORIA VINI BIANCHI DOCG

DIPLOMA DI MENZIONE



Denominazione: DOCG

Colore: Bianco

Annata: 2018

Vitigno: Moscato giallo

Comune di produzione: Colli Euganei (PD)

Altimetria: 200mt s.l.m.

Tipologia del terreno: Calcareo, Vulcanico, Argilloso

Epoca di vendemmia: inizio Settembre

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 14°C

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: /

Affinamento: 6 Mesi

Gradazione alcolica: 13% vol.

DOCG

White

2018

Moscato giallo

Colli Euganei (PD)

200mt a.s.l.

Calcareous, vulcanic, clayey

early September

Manual

14°C

Steel

/

6 months

13% vol.

Località: Vò (PD) - Veneto

Telefono: 049.9940462

E-mail: info@terregaie.it

         

              www.terregaie.it

        
              @Terre Gaie

         @terre.gaie

“UNICO”
Colli Euganei Fior d’Arancio DOCG 2018

            

              

         
                

           

Arancio DOCG 2018

CATEGORIA VINI BIANCHI DOCG

DIPLOMA DI MENZIONE

Classification:  

Type of  wine: 

Vintage: 

Grape variety(s): 

Municipality of  production: 

Altitude: 

Soil: 

Harvest period: 

Type of  collection:

Fermentation temperature:

Type of  container: 

Time of  maturation: 

Refining of  wine: 

Alcoholic graduation: 


