
Denominazione: DOP

Colore: Rosso

Annata: 2019

Vitigno: Lambrusco Maestri 45% - Lambrusco Marani 45% - 

Malbo Gentile 10%

Comune di produzione: Viano (RE)

Altimetria: 300mt s.l.m.

Tipologia del terreno: Sabbioso

Epoca di vendemmia: metà Settembre

Tipo di raccolta: Meccanica

Temperatura di fermentazione: 20°-25°C

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: /

Affinamento: /

Gradazione alcolica: 11.5% vol.

DOP

Red

2019

Lambrusco Maestri 45% -Lambrusco Marani 45% - 

Malbo Gentile 10%

Viano (RE)

300mt a.s.l.

Sandy

Half  September

Mechanics

20°-25°C

Steel

/

/

11.5% vol.

Località: Borzano di Albinea (RE) - Emilia Romagna

Telefono: 0522.591129

E-mail: info@aziendaagricolareggiana.com

         

              www.aziendaagricolareggiana.com

        
              @aziendaagricola.reggiana

         @aziendaagricolareggiana

“VIGNA DI TEDOLA”
Reggiano DOC Lambrusco 2019

            

                

       
                

        

omagna

mbrusco 2019

CATEGORIA VINI frizzanti rossi doc - igt

DIPLOMA DI MENZIONE

Classification:  

Type of  wine: 

Vintage: 

Grape variety(s): 

Municipality of  production: 

Altitude: 

Soil: 

Harvest period: 

Type of  collection:

Fermentation temperature:

Type of  container: 

Time of  maturation: 

Refining of  wine: 

Alcoholic graduation: 



Denominazione: IGP

Colore: Rosso

Annata: 2019

Vitigno: Lambrusco Maestri 50% - Lambrusco Marani 50% 

Comune di produzione: Albinea (RE)

Altimetria: 175mt s.l.m.

Tipologia del terreno: Medio impasto tendente all’argilloso

Epoca di vendemmia: metà Settembre

Tipo di raccolta: Meccanica

Temperatura di fermentazione: 20°-25°C

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: /

Affinamento: /

Gradazione alcolica: 11% vol.

IGP

Red

2019

Lambrusco Maestri 50% -Lambrusco Marani 50% 

Albinea (RE)

175mt a.s.l.

medium mixture tending to clayey

Half  September

Mechanics

20°-25°C

Steel

/

/

11% vol.

Località: Borzano di Albinea (RE) - Emilia Romagna

Telefono: 0522.591129

E-mail: info@aziendaagricolareggiana.com

         

              www.aziendaagricolareggiana.com

        
              @aziendaagricola.reggiana

         @aziendaagricolareggiana

“NUSTRANEIN”
Lambrusco dell’Emilia IGP 2019

            

               

         
               

          

CATEGORIA VINI frizzanti rossi doc - igt

DIPLOMA DI MENZIONE

magna

ilia IGP 2019

Classification:  

Type of  wine: 

Vintage: 

Grape variety(s): 

Municipality of  production: 

Altitude: 

Soil: 

Harvest period: 

Type of  collection:

Fermentation temperature:

Type of  container: 

Time of  maturation: 

Refining of  wine: 

Alcoholic graduation: 



Denominazione: DOC

Colore: Rosso

Annata: 2019

Vitigno/i: Croatina

Comune di produzione: Alta Val Tidone (PC)

Altimetria: 383mt s.l.m.

Tipologia del terreno: Calcareo

Epoca di vendemmia: inizio Ottobre

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 20°C

Tipologia di contenitore: /

Periodo di maturazione: /

Affinamento: /

Gradazione alcolica: 13.50% vol.

Classification: DOC

Red

2019

Croatina

Alta Val Tidone (PC)

383mt a.s.l.

Calcareous

early October

Manual

20°C

/

/

/

13.50% vol.

Località: Genepreto (PC) - Emilia Romagna

Telefono: 0523.990346

E-mail: vini@poderegaiaschi.it

         

              www.poderegaiaschi.it

        
              @Podere-Gaiaschi

         @monica.mass80

“IL DIAVOLETTO DI MATTEO”
Colli Piacentini DOC Bonarda 2019

             

         
                        

         

CATEGORIA VINI frizzanti rossi doc - igt

DIPLOMA DI MENZIONE

Classification:  

Type of  wine: 

Vintage: 

Grape variety(s): 

Municipality of  production: 

Altitude: 

Soil: 

Harvest period: 

Type of  collection:

Fermentation temperature:

Type of  container: 

Time of  maturation: 

Refining of  wine: 

Alcoholic graduation: 



Denominazione: DOP

Colore: Rosso

Annata: 2019

Vitigno/i: Lambrusco Gruppello Ruberti, Maestri, Salamino

Comune di produzione: Oltrepò Mantovano (MN)

Altimetria: 25mt s.l.m.

Tipologia del terreno: medio impasto

Epoca di vendemmia: metà Settembre

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: /

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: / 

Affinamento: 3-6 mesi

Gradazione alcolica: 10.5% vol.

DOP

Red

2019

Lambrusco Gruppello Ruberti, Maestri, Salamino

Oltrepò Mantovano (MN)

25mt a.s.l.

Medium Texture

half  September

Manual

/

Steel

/

3-6 months

10.5% vol.

Località: Quistello (MN) - Lombardia

Telefono: 0376.618118

E-mail: info@cantinasocialequistello.it

         

              www.lambruscomantovano.it

        
              @cantinadiquistello

         

“ROSSISSIMO”
Lambrusco Mantovano DOP 2019

             

               

        
                

no DOP 2019

CATEGORIA VINI frizzanti rossi doc - igt

DIPLOMA DI MENZIONE

Classification:  

Type of  wine: 

Vintage: 

Grape variety(s): 

Municipality of  production: 

Altitude: 

Soil: 

Harvest period: 

Type of  collection:

Fermentation temperature:

Type of  container: 

Time of  maturation: 

Refining of  wine: 

Alcoholic graduation: 



Denominazione: IGP

Colore: Rosso

Annata: 2019

Vitigno/i: Lambrusco Gruppello Ruberti 

Comune di produzione: Oltrepò Mantovano (MN)

Altimetria: 25mt s.l.m.

Tipologia del terreno: medio impasto

Epoca di vendemmia: fine Settembre

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: /

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: / 

Affinamento: 6-8 mesi

Gradazione alcolica: 10.5% vol.

Classification: IGP

Red

2019

Lambrusco Gruppello Ruberti

Oltrepò Mantovano (MN)

25mt a.s.l.

Medium Texture

end September

Manual

/

Steel

/

6-8 months

10.5% vol.

“80 VENDEMMIE”
Quistello Rosso IGP 2019GP 2019

Località: Quistello (MN) - Lombardia

Telefono: 0376.618118

E-mail: info@cantinasocialequistello.it

         

              www.lambruscomantovano.it

        
              @cantinadiquistello

         

           

               

       
               

CATEGORIA VINI frizzanti rossi doc - igt

DIPLOMA DI MENZIONE

Classification:  

Type of  wine: 

Vintage: 

Grape variety(s): 

Municipality of  production: 

Altitude: 

Soil: 

Harvest period: 

Type of  collection:

Fermentation temperature:

Type of  container: 

Time of  maturation: 

Refining of  wine: 

Alcoholic graduation: 



Denominazione: DOC

Colore: Rosso

Annata: 2019

Vitigno/i: Croatina

Comune di produzione: San Damiano al Colle (PV)

Altimetria: 216mt s.l.m.

Tipologia del terreno: calcareo argilloso

Epoca di vendemmia: Settembre

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 28°C

Tipologia di contenitore: Cemento

Periodo di maturazione: / 

Affinamento: /

Gradazione alcolica: 12.5% vol.

DOC

Red

2019

Croatina

San Damiano al Colle (PV)

216mt a.s.l.

Medium Texture

half  September

Manual

28°C

Concrete

/

/

12.5% vol.

Località: San Daminao al Colle (PV) - Lombardia

Telefono: 0376.618118

E-mail: info@verumilvino.it

         

              

        
            

         

“RICCARDI”
Bonarda dell’Olprepò Pavese DOC 2019

DOC

Red

2019

Croati

e (PV) - Lombardia

Olprepò Pavese DOC 2019

CATEGORIA VINI frizzanti rossi doc - igt

DIPLOMA DI MENZIONE

Classification:  

Type of  wine: 

Vintage: 

Grape variety(s): 

Municipality of  production: 

Altitude: 

Soil: 

Harvest period: 

Type of  collection:

Fermentation temperature:

Type of  container: 

Time of  maturation: 

Refining of  wine: 

Alcoholic graduation: 


