CATEGORIA VINI FRIZZANTI BIANCHI DOC - IGT

“CA DUCHI”
Colli di Scandiano e di Canossa DOC Spergola 2019
AZIENDA %® AGRICOLA

teggiana

Localita: Borzano di Albinea (RE) - Emilia Romagna
Telefono: 0522.591129
E-mail: info@aziendaagricolareggiana.com

www.aziendaagricolareggiana.com

CA DUGHI

leggiana

PREMIO
QUALITA
ITALIA concorso

enologico
.] 2020

DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: DOP Classification: DOP

Colore: Bianco Type of wine: White

Annata: 2019 Vintage: 2019

Vitignoli: Spergola Grape variety(s): Spergola

Comune di produzione: Albinea (RE) Municipality of production: Albinea (RE)
Altimetria: 175mt s.l.m. Altitude: 175mt a.s.l.
Tipologia del terreno: Medio impasto tendente all’argilloso Soil: medium mixture tending to clayey
Epoca di vendemmia: Agosto/Settembre Harvest period: August/September
Tipo di raccolta: Meccanica Type of collection: Mechanics
Temperatura di fermentazione: 15°-20°C Fermentation temperature: 15°-20°C

Tipologia di contenitore: Acciaio Type of container: Steel

Periodo di maturazione: / Time of maturation: /

Affinamento: / Refining of wine: /

Gradazione alcolica: 11% vol. Alcoholic graduation: 11% vol.



CATEGORIA VINI FRIZZANTI BIANCHI DOC - IGT

“50 VENDEMMIFE”
Ortrugo dei Colli Piacentini DOC 2019

0

CANTINA

VALTIDONE

Localita: Borgonovo Val Tidone (PC) - Emilia Romagna

Telefono: 0523.846411

E-mail: segreteria@cantinavaltidone.it

www.cantinavaltidone.it

@enotecavaltidone

@ @cantina_valtidone

PREMIO

QUALITA

ITALIA concorso

enologico

DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: DOC

Colore: Bianco

Annata: 2019

Vitignoli: Ortrugo

Comune di produzione: Comuni della Val Tidone
Altimetria: 280-380mt s.I.m.

Tipologia del terreno: Limoso argilloso, marna calcarea
Epoca di vendemmia: meta Settembre

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 18°C

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: /

Affinamento: 4 mesi

Gradazione alcolica: 11.5% vol.

a)

2020

Classification:
Type of wine:
Vintage:

Grape variety(s):

Municipality of production:

Altitude:
Soil:
Harvest period:

Type of collection:

Fermentation temperature:

Type of container:
Time of maturation:
Refining of wine:

Alcoholic graduation:

50

VENDEMMIE

L

ORTRUGO DEI
COLLI PIACENTINI
DOC

FI

Classification: DOC
White

2019

Ortrugo

Municipalities of Val Tidone
280-380mt a.s.l.

silty clay, calcareous marl
half September

Manual

18°C

Steel

/

4 months

11.50% vol.



CATEGORIA VINI FRIZZANTI BIANCHI DOC - IGT

“GENEPRELLO”
Ortrugo dei Colli Piacentini DOC 2019

Localita: Genepreto (PC) - Emilia Romagna
Telefono: 0523.990346
E-mail: vini@poderegaiaschi.it

www.poderegaiaschi.it

0 @Podere-Gaiaschi

@ @monica.mass80

Ortrugo
dei Colli Piacentini

GATASCHI

PREMIO
QUALITA
ITALIA concorso
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.] 2020

DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: DOC Classification: DOC

Colore: Rosso Type of wine: Red

Annata: 2019 Vintage: 2019

Vitignoli: Ortrugo Grape variety(s): Ortrugo

Comune di produzione: Alta Val Tidone (PC) Municipality of production: Alta Val Tidone (PC)
Altimetria: 383mt s.l.m. Altitude: 383mta.s.l.
Tipologia del terreno: Calcareo Soil: Calcareous
Epoca di vendemmia: inizio Settembre Harvest period: early September
Tipo di raccolta: Manuale Type of collection: Manual
Temperatura di fermentazione: 15°C Fermentation temperature: 15°C

Tipologia di contenitore: / Type of container: /

Periodo di maturazione: / Time of maturation: /

Affinamento: / Refining of wine: /

Gradazione alcolica: 11.50% vol. Alcoholic graduation: 11.50% vol.



CATEGORIA VINI FRIZZANTI BIANCHI DOC - IGT

“IL MARIA PIA”
Terre Siciliane IGP 2019

Localita: San Cipirello (PA) - Sicilia
Telefono: 091.8578171
E-mail: laboratorio@cantinesimonetti.it

www.cantinesimonetti.it

@Cantine Simonetti

v/

arin P

@ @cantinesimonetti

LG.P.
Terre Siciliane
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DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: IGP Classification: IGP

Colore: Bianco Type of wine: White

Annata: 2019 Vintage: 2019

Vitignoli: Inzolia - Catarratto Grape variety(s): Inzolia - Catarratto
Comune di produzione: San Cipirello (PA) Municipality of production: San Cipirello (PA)
Altimetria: 480mt s.I.m. Altitude: 480mt a.s.l.
Tipologia del terreno: Sabbioso argilloso Soil: Sandy clayey
Epoca di vendemmia: Agosto/Settembre Harvest period: August/September
Tipo di raccolta: Manuale Type of collection: Manual
Temperatura di fermentazione: 16°-18°C Fermentation temperature: 16°-18°C
Tipologia di contenitore: Acciaio Type of container: Steel

Periodo di maturazione: / Time of maturation: /

Affinamento: / Refining of wine: /

Gradazione alcolica: 12.50% vol. Alcoholic graduation: 12.50% vol.



CATEGORIA VINI FRIZZANTI BIANCHI DOC -

“GEROLIMETTO”
Prosecco DOC Treviso 2019

©

SN
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GEROLIMETTO

Localita: Castelfranco Veneto (TV) - Veneto
Telefono: 366.9759058
E-mail: commerciale@gerolimetto.it

www.gerolimetto.it

0 @soc.agr.gerolimetto
(-) @soc.agr.gerolimetto
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DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: DOC

Colore: Bianco

Annata: 2019

Vitignoli: Glera

Comune di produzione: Castelfranco Veneto (TV)
Altimetria: 30mt s.l.m.

Tipologia del terreno: medio impasto

Epoca di vendemmia: inizio Settembre

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: prima 18°C seconda 15°C
Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: /

Affinamento: /

Gradazione alcolica: 11% vol.

Classification:
Type of wine:
Vintage:

Grape variety(s):

Municipality of production:

Altitude:
Soil:
Harvest period:

Type of collection:

Fermentation temperature:

Type of container:
Time of maturation:
Refining of wine:

Alcoholic graduation:

IGT

DOC

White

2019

Glera

Castelfranco Veneto (TV)
30mta.s.l.

medium texture
early September
Manual

first 18° second 15°C
Steel

/

/

11% vol.



