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DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: DOP Classification: DOP

Colore: Bianco Type of wine: White

Annata: 2018 Vintage: 2018

Vitignoli: Spergola Grape variety(s): Spergola

Comune di produzione: Albinea (RE) Municipality of production: Albinea (RE)
Altimetria: 175mt s.I.m. Altitude: 175mt a.s.l.
Tipologia del terreno: Medio impasto tendente all’argilloso Soil: medium mixture tending to clayey
Epoca di vendemmia: Agosto/Settembre Harvest period: August/September
Tipo di raccolta: Meccanica Type of collection: Mechanics
Temperatura di fermentazione: 15°-18°C Fermentation temperature: 15°-18°C

Tipologia di contenitore: Acciaio Type of container: Steel

Periodo di maturazione: / Time of maturation: /

Affinamento: / Refining of wine: /

Gradazione alcolica: 12% vol. Alcoholic graduation: 12% vol.
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DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: DOP Classification: DOP
Colore: Bianco Type of wine: White
Annata: 2019 Vintage: 2019

Vitignol/i: Malvasia aromatica di Candia

Grape variety(s):

Malvasia aromatica di Candia

Comune di produzione: Albinea (RE) Municipality of production: Albinea (RE)

Altimetria: 175mt s.l.m. Altitude: 175mt a.s.l.

Tipologia del terreno: Medio impasto tendente all’argilloso Soil: medium mixture tending to clayey
Epoca di vendemmia: Agosto/Settembre Harvest period: August/September

Tipo di raccolta: Meccanica Type of collection: Mechanics

Temperatura di fermentazione: 15°-17°C Fermentation temperature: 15°-17°C

Tipologia di contenitore: Acciaio Type of container: Steel

Periodo di maturazione: / Time of maturation: /

Affinamento: / Refining of wine: /

Gradazione alcolica: 6% vol. Alcoholic graduation: 6% vol.
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E-mail: segreteria@cantinavaltidone.it

@enotecavaltidone

@ @cantina_valtidone

DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: DOC
Colore: Bianco
Annata: 2019

Vitignol/i: Malvasia aromatica di Candia
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Comune di produzione: Comuni della Val Tidone

Altimetria: 280-400mt s.I.m.

Tipologia del terreno: Limoso argilloso, marna calcarea

Epoca di vendemmia: inizio Settembre
Tipo di raccolta: Manuale
Temperatura di fermentazione: 18°C
Tipologia di contenitore: Acciaio
Periodo di maturazione: /
Affinamento: 3 mesi

Gradazione alcolica: 7% vol.

Classification:
Type of wine:
Vintage:

Grape variety(s):

Municipality of production:

Altitude:
Soil:
Harvest period:

Type of collection:

Fermentation temperature:

Type of container:
Time of maturation:
Refining of wine:

Alcoholic graduation:

Classification: DOC

White

2019

Malvasia aromatica di Candia
Municipalities of Val Tidone
280-400mt a.s.l.

silty clay, calcareous marl
half September

Manual

18°C

Steel

/

3 months

7% vol.



