
Denominazione: DOC

Colore: Bianco

Annata: /

Vitigno/i: 80% Pinot Nero - 20% Chardonnay

Comune di produzione: Comuni della Val Tidone

Altimetria: 280-450mt s.l.m.

Tipologia del terreno: Limoso argilloso, marna calcarea

Epoca di vendemmia: fine Agosto

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 18°C

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: /

Affinamento: 30 mesi

Gradazione alcolica: 12% vol.

Classification: DOC

White

/

80% Pinot Nero - 20% Chardonnay

Municipalities of  Val Tidone

280-450mt a.s.l.

silty clay, calcareous marl

end August

Manual

18°C

Steel

/

30 months

12% vol.

Località: Borgonovo Val Tidone (PC) - Emilia Romagna

Telefono: 0523.846411

E-mail: segreteria@cantinavaltidone.it

         

              www.cantinavaltidone.it

        
              @enotecavaltidone

         @cantina_valtidone

“PERLAGE”
Vino Spumante di Qualità Metodo Classico

             

              

        
                

         

DIPLOMA DI MENZIONE

CATEGORIA VINI spumanti bianchi secchi vsq, doc, igt

Classification:  

Type of  wine: 

Vintage: 

Grape variety(s): 

Municipality of  production: 

Altitude: 

Soil: 

Harvest period: 

Type of  collection:

Fermentation temperature:

Type of  container: 

Time of  maturation: 

Refining of  wine: 

Alcoholic graduation: 



Denominazione: DOC 

Tipo di vino: Bianco

Annata: 2019

Vitigno/i: Turbiana

Comune di produzione: Desenzano (BS)

Altimetria: 60-80mt s.l.m.

Tipologia del terreno:  Cretaceo ed argilloso

Epoca di vendemmia:/  

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 18°-20°C 

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: /

Affinamento: /

Gradazione alcolica:  12.50% vol.

Classification: DOC 

Type of  wine: White

Vintage: 2019

Grape variety(s): Turbiana

Municipality of  production: Desenzano (BS)

Altitude: 60-80mt a.s.l.

Soil: Cretaceous and clayey

Harvest period: /

Type of  collection: Manual

Fermentation temperature: 18°-20°C

Type of  container: Steel 

Time of  maturation: /

Refining of  wine: /

Alcoholic graduation: 12.50% vol.

 

“PATRICIA”
Lugana DOC 2018

CATEGORIA VINI spumanti bianchi secchi vsq, doc, igt

Località: Desenzano (BS) - Lombardia

Telefono: 030.9910363

E-mail: info@pilandro.it

         

              www.pilandro.com

        
              @aziendaagricolapilandro

         @pilandro

            

                 

           
               

         

DIPLOMA DI MENZIONE



Denominazione: DOCG 

Tipo di vino: Bianco

Annata: /

Vitigno/i: Vermentino

Comune di produzione: Gallura

Altimetria: 250mt s.l.m.

Tipologia del terreno:  Disfacimento granitico

Epoca di vendemmia: Agosto 

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 18°C 

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: /

Affinamento: 2-3 mesi

Gradazione alcolica:  12% vol.

Classification: DOCG 

Type of  wine: White

Vintage: /

Grape variety(s): Vermentino

Municipality of  production: Gallura

Altitude: 250mt a.s.l.

Soil: granitic weathering

Harvest period: August

Type of  collection: Manual

Fermentation temperature: 18°C

Type of  container: Steel 

Time of  maturation: /

Refining of  wine: 2-3 months

Alcoholic graduation: 12% vol.

 

“ADELASIA”
Vermentino di Gallura DOCGdi Gallura DOCG

CATEGORIA VINI spumanti bianchi secchi vsq, doc, igt

Località: Olbia (SS) - Sardegna

Telefono: 0789.50717

E-mail: piero.mancini@tiscali.it

         

              www.pieromancini.it

        
              @Vigneti Piero Mancini

         

             

               

          
                     

DIPLOMA DI MENZIONE



Denominazione: DOC 

Tipo di vino: Bianco

Annata: 2019

Vitigno/i: Glera

Comune di produzione: Valdobbiadene (TV)

Altimetria: 253mt s.l.m.

Tipologia del terreno: Marna, calcari argillosi, arenaria marina ed 

argilla grezza

Epoca di vendemmia: Settembre 

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 18°C 

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: /

Affinamento: /

Gradazione alcolica:  11.50% vol.

Classification: DOC 

Type of  wine: White

Vintage: 2019

Grape variety(s): Glera

Municipality of  production: Valdobbiadene (TV)

Altitude: 253mt a.s.l.

Soil: marl, clayey limestones, marine sandstone and raw clay

Harvest period: September

Type of  collection: Manual

Fermentation temperature: 18°C

Type of  container: Steel 

Time of  maturation: /

Refining of  wine: /

Alcoholic graduation: 11.50% vol.

 

Località: Valdobbiadene (TV) - Veneto

Telefono: 0423.972403

E-mail: commerciale@alcanevon.com

         

              www.alcanevon.com

        
              @Canevon.it

         @alcanevon_

“AL CANEVON”
Prosecco DOC Treviso Extra Dry

             

               

        
                

          

CATEGORIA VINI spumanti bianchi secchi vsq, doc, igt

DIPLOMA DI MENZIONE



Denominazione: DOCG 

Tipo di vino: Bianco

Annata: 2019

Vitigno/i: Glera

Comune di produzione: Valdobbiadene (TV)

Altimetria: 400mt s.l.m.

Tipologia del terreno: Argilloso

Epoca di vendemmia: metà Settembre 

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: controllata

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: /

Affinamento: /

Gradazione alcolica:  11% vol.

Classification: DOCG 

Type of  wine: White

Vintage: 2019

Grape variety(s): Glera

Municipality of  production: Valdobbiadene (TV)

Altitude: 400mt a.s.l.

Soil: Clay

Harvest period: half  September

Type of  collection: Manual

Fermentation temperature: controlled

Type of  container: Steel 

Time of  maturation: /

Refining of  wine: /

Alcoholic graduation: 11% vol.

 

Località: Valdobbiadene (TV) - Veneto

Telefono: 0423.973456

E-mail: rivedelbacio@hotmail.com

         

              www.rivedelbacio.com

        
              @rivedelbacio

         @rivedelbacio

“CRUØ”
Valdobbiadene DOCG 2019

             

               

        
                

          

CATEGORIA VINI spumanti bianchi secchi vsq, doc, igt

DIPLOMA DI MENZIONE

on: DOCG 

ONE



Denominazione: DOCG 

Tipo di vino: Bianco

Annata: 2019

Vitigno/i: Glera

Comune di produzione: Valdobbiadene (TV)

Altimetria: 400mt s.l.m.

Tipologia del terreno: Argilloso

Epoca di vendemmia: metà Settembre 

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: controllata

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: /

Affinamento: /

Gradazione alcolica:  11% vol.

Classification: DOCG 

Type of  wine: White

Vintage: 2019

Grape variety(s): Glera

Municipality of  production: Valdobbiadene (TV)

Altitude: 400mt a.s.l.

Soil: Clay

Harvest period: half  September

Type of  collection: Manual

Fermentation temperature: controlled

Type of  container: Steel 

Time of  maturation: /

Refining of  wine: /

Alcoholic graduation: 11% vol.

 

Località: Valdobbiadene (TV) - Veneto

Telefono: 0423.973456

E-mail: rivedelbacio@hotmail.com

         

              www.rivedelbacio.com

        
              @rivedelbacio

         @rivedelbacio

“RIVE DEL BACIO”
Valdobbiadene DOCG 2019

             

               

        
                

          

CATEGORIA VINI spumanti bianchi secchi vsq, doc, igt

DIPLOMA DI MENZIONE

on: DOCG 

ONE



Denominazione: DOCG 

Tipo di vino: Bianco

Annata: 2019

Vitigno/i: Glera

Comune di produzione: Valdobbiadene (TV)

Altimetria: 400mt s.l.m.

Tipologia del terreno: calcari argillosi con marne giallo-azzurrognole 

e arenarie cineree e cerulee

Epoca di vendemmia: fine Settembre 

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: controllata

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: /

Affinamento: 1-3 mesi

Gradazione alcolica:  11.50% vol.

Classification: DOCG 

Type of  wine: White

Vintage: 2019

Grape variety(s): Glera

Municipality of  production: Valdobbiadene (TV)

Altitude: 400mt a.s.l.

Soil: clayey limestones with bluish-yellow marl and ashy and 

cerulean sandstones

Harvest period: end September

Type of  collection: Manual

Fermentation temperature: controlled

Type of  container: Steel 

Time of  maturation: /

Refining of  wine: 1-3 months

Alcoholic graduation: 11.50% vol.

Località: S.Stefano di Valdobbiadene (TV) - Veneto

Telefono: 0423.975291

E-mail: info@colvetoraz.it

         

              www.colvetoraz.it

        
              @ColVetoraz

         @col_vetoraz

“CUVÈE 5”
Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG 2019

             

               

        
                

          

CATEGORIA VINI spumanti bianchi secchi vsq, doc, igt

DIPLOMA DI MENZIONE

- Veneto

Superiore DOCG 2019

MENZIONE



Denominazione: DOCG 

Tipo di vino: Bianco

Annata: /

Vitigno/i: Glera

Comune di produzione: Farra di Soligo (TV)

Altimetria: /

Tipologia del terreno: /

Epoca di vendemmia: / 

Tipo di raccolta: /

Temperatura di fermentazione: /

Tipologia di contenitore: /

Periodo di maturazione: /

Affinamento: /

Gradazione alcolica:  11.50% vol.

Classification: DOCG 

Type of  wine: White

Vintage: /

Grape variety(s): Glera

Municipality of  production: Farra di Soligo (TV)

Altitude: /

Soil: /

Harvest period: /

Type of  collection: /

Fermentation temperature: /

Type of  container: /

Time of  maturation: /

Refining of  wine: /

Alcoholic graduation: 11.50% vol.

 

Località: Farra di Soligo (TV) - Veneto

Telefono: 0438.801121

E-mail: info@villamaria-spumanti.it

         

              www.villamaria-spumanti.it

        
              @cantinavillamaria

        

“VILLA MARIA”
Valdobbiadene Prosecco DOCG Superiore 

             

               

        
                

CATEGORIA VINI spumanti bianchi secchi vsq, doc, igt

DIPLOMA DI MENZIONEONE



Denominazione: DOCG 

Tipo di vino: Bianco

Annata: 2019

Vitigno/i: 92% Glera - 4% Perera - 4% Verdiso

Comune di produzione: Cison di Valmarino (TV)

Altimetria: 300mt s.l.m.

Tipologia del terreno: arenario

Epoca di vendemmia: Settembre 

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 18°C

Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: /

Affinamento: /

Gradazione alcolica:  11% vol.

Classification: DOCG 

Type of  wine: White

Vintage: 2019

Grape variety(s): 92% Glera - 4% Perera - 4% Verdiso 

Municipality of  production: Cison di Valmarino (TV)

Altitude: 300mt a.s.l.

Soil: sandstone 

Harvest period: September

Type of  collection: Manual

Fermentation temperature: 18°C

Type of  container: Steel 

Time of  maturation: /

Refining of  wine: /

Alcoholic graduation: 11% vol.

 

Località: Cison di Valmarino (TV) - Veneto

Telefono: 0438.975798

E-mail: info@vignematte.it

         

              www.vignematte.it

        
              @VigneMatteSrl

         @vignematte

“VIGNE MATTE”
Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG 2018

            

              

         
                

           

CATEGORIA VINI spumanti bianchi secchi vsq, doc, igt

DIPLOMA DI MENZIONE

to

o Superiore DOCG 2018

MENZIONE


