CATEGORIA VINI PASSITI DOC

“ULTIMO GIORNO DI SCUOLA”
Romagna Albana DOCG Passito 2015

Localita: Faenza (RA) - Emilia Romagna
Telefono: 0546.622600
E-mail: RARC060009@ISTRUZIONE.IT
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DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: DOCG

Colore: Bianco

Annata: 2015

Vitignoli: Albana

Comune di produzione: Faenza (RA)
Altimetria: 35mt s.l.m.

Tipologia del terreno: franco argilloso
Epoca di vendemmia: Settembre
Tipo di raccolta: Manuale
Temperatura di fermentazione: 18°C
Tipologia di contenitore: Cemento
Periodo di maturazione: 36 mesi
Affinamento: 12 mesi

Gradazione alcolica: 14% vol.
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Classification:
Type of wine:
Vintage:

Grape variety(s):

Municipality of production:

Altitude:
Soil:
Harvest period:

Type of collection:

Fermentation temperature:

Type of container:
Time of maturation:
Refining of wine:

Alcoholic graduation:

DOCG
White

2015
Albana
Faenza (RA)
35mta.s.l.
frank clayey
half September
Manual
18°C
Concrete
36 months
12 months
14% vol.




CATEGORIA VINI PASSITI DOC

Malvasia delle Lipari
Passito DOC 2018

A.ZVI.E.N DA AGRICOLA
MARCHETTA GAETANO

Localita: Malfa (ME) - Sicilia
Telefono: 090.9844048

E-mail: gaetano@vinidisalina.it

www.vinidisalina.it
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DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: DOC Classification: DOC

Colore: Bianco Type of wine: White

Annata: 2018 Vintage: 2018

Vitignol/i: Malvasia 95% - Corinto Nero 5% Grape variety(s): Malvasia 95% - Corinto Nero 5%
Comune di produzione: Malfa (ME) Municipality of production: Malfa (ME)
Altimetria: 200mt s.l.m. Altitude: 200mt a.s.|.

Tipologia del terreno: Bianco e soffice Soil: White and soft

Epoca di vendemmia: meta Settembre Harvest period: half September

Tipo di raccolta: Manuale Type of collection: Manual
Temperatura di fermentazione: 15°C Fermentation temperature: 15°C
Tipologia di contenitore: Acciaio Type of container: Steel

Periodo di maturazione: 12 mesi Time of maturation: 12 months
Affinamento: 6 mesi Refining of wine: 6 months

Gradazione alcolica: 15% vol. Alcoholic graduation: 15% vol.



CATEGORIA VINI PASSITI DOC

“TIBERIO”
Vin Santo del Chianti DOC 2015

Tibervo

My Engo Wocentind

Localita: Terranova Bracciolini (AR) - Toscana
Telefono: 338.4604806
E-mail: info@tiberiowine.com

www.tiberiowine.com
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DIPLOMA DI MENZIONE

Denominazione: DOC Classification: DOC

Colore: Bianco Type of wine: Bianco

Annata: 2015 Vintage: 2015

Vitignoli: Trebbiano Toscano - Malvasia del Chianti e San Colombano Grape variety(s): Trebbiano Toscano - Malvasia del Chianti -
Comune di produzione: Terranova Braccialini (AR) San Colombaro

Altimetria: 310mt s.l.m. Municipality of production: Terranova Braccialini (AR)
Tipologia del terreno: Argilloso limoso Altitude: 310mt a.s.l.

Epoca di vendemmia: Settembre Soil: Clayey silty

Tipo di raccolta: / Harvest period: September

Temperatura di fermentazione: / Type of collection: /

Tipologia di contenitore: Legno Fermentation temperature: /

Periodo di maturazione: 48 mesi Type of container: Barrique

Affinamento: Si Time of maturation: 48 months

Gradazione alcolica: 16% vol. Refining of wine: Yes

Alcoholic graduation: 16% vol.



