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Denominazione: Malvasia delle Lipari DOC Classification: Malvasia delle Lipari DOC

Colore: Bianco Type of wine: White

Annata: 2016 Vintage: 2016

Vitigno: Malvasia di Lipari 95% - Corinto Nero 5% Grape variety: Malvasia di Lipari 95% - Corinto Nero 5%

Zona di produzione: Malfa (ME) Area of production: Malfa (ME)
Altimetria: 50 mt s.I.m. Altitude: 50 mt a.s.l.
Tipologia del terreno: Medio impasto Soil: Medium texture
Epoca di Vendemmia: Tardiva Harvest period: Late

Tipo diraccolta: Manuale Type of collection: Manual
Temperatura di fermentazione: 25° C Fermentation temperature: 25° C
Tipologia di contenitore: Barrique Type of container: Barrique
Periodo di maturazione: 12 mesi Time of maturation: 12 months
Affinamento: 6 mesi Refining of wine: 6 months
Gradazione alcolica: 14.5% vol. Alcoholic graduation: 14.5% vol.



Mimmo Paone & un vignaiolo della Sicilia
Orientale; proveniente da una famiglia di vivaisti e
agricoltori, si diplomd in enologia nel 1975,
cominciando subito a vinificare in proprio le uve
locali. All'inizio degli anni '90 amplio I'azienda con
i terreni vitati di Torregrotta, tra le citta di Milazzo e
Messina. Il successo e l'espansione non hanno
intaccato lo spirito dell’azienda, rimasta ancorata
alle tradizioni territoriali, con un approccio
artigianale. Oggi conduce 70 ettari vitati, con le
produzioni delle Doc del Faro, del Mamertino di
Milazzo e della Malvasia delle Lipari.

Si presenta alla vista di un bel colore giallo
ambrato luminoso tendente all'oro.
Al naso compaiono intensi aromi di frutta gialla
matura e di frutta candita e secca, tra cui

l'albicocca, i fichi secchi e i datteri, sentori V. T
. . o . . = T .
speziati, per poi virare su sfumature di miele. t ”
In bocca é pieno, intenso, dolce, morbido : h i

contornato da una grande freschezza che lo
sostiene dandogli stabilita. Questo passito & un
vino dolce imponente e garbato, equilibrato,
ampio e di grande finezza.
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Colli Euganei Fior d’Arancio DOCG Passito 2018

e :
PARCO DEL VENDA

Denominazione: Colli Euganei Fior d’Arancio DOCG
Colore: Bianco

Annata: 2018

Vitigno: Moscato giallo

Zona di produzione: Boccon di Vo, Cinto Euganeo (PD)
Altimetria: 80 - 300 mt s.I.m.

Tipologia del terreno: Collinare, in parte argilloso

Epoca di Vendemmia: Ultima decade di settembre

Tipo di raccolta: Manuale
Temperatura di fermentazione: /
Tipologia di contenitore: Acciaio
Periodo di maturazione: 12 mesi
Affinamento: 12 mesi

Gradazione alcolica: 14% vol.

Localita: Vo (PD) - Veneto
Telefono: 049.9940188
E-mail:  parcodelvenda@gmail.com
£, www.parcodelvenda.com

¢ @parcodelvendavini

® @parcodelvendavini

Classification: Colli Euganei Fior d’Arancio DOCG
Type of wine: White

Vintage: 2018

Grape variety: Moscato giallo

Area of production: Boccon di Vo, Cinto Euganeo (PD)
Altitude: 80 - 300 mt a.s.l.

Soil: Hilly, partly clayey

Harvest period: Last decade of september

Type of collection: Manual

Fermentation temperature: /

Type of container: Steel

Time of maturation: 12 months

Refining of wine: 12 months

Alcoholic graduation: 14% vol.



Nel Parco regionale dei Colli Euganei, fra i
comuni di Vo', Cinto Euganeo e Galzignano
Terme, sorge ['Azienda Vitivinicola Parco della
Venda. Terreni di origine vulcanica e clima
temperato rendono questo areale
particolarmente vocato alla viticoltura di
qualita. Carlo e Michael Toniolo hanno deciso
di dedicarsi alla produzione dei propri vini
coltivando 50 ha di vigneto situati proprio in
questa storica zona dei Colli Euganei.

La loro volonta & quella di esaltare la tipicita di
un territorio peculiare, attraverso l'attenta
esecuzione di tutte le fasi della filiera, dalla
potatura alla raccolta passando per il
diradamento selettivo, dalla vinificazione
allimbottigliamento.

Un passito intriso di luce in cui le note piv fresche
di agrume e sambuco, di zagara e menta, fanno
da preludio ad un sorso dalla densita e dalla
dolcezza equilibrate. La chiave di volta & la
mineralita sottesa al naso, con lievi note
vulcaniche solfuree. In chiusura il sorso & sapido
e lascia il palato terso e pronto al riassaggio.
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