“BACCO”
Isola dei Nuraghi IGT Cagnulari 2017

SIDDURA

Localita: Luogosanto (SS) - Sardegna

Telefono: 079.6573027
E-mail: marketing@siddura.com

www.siddura.com

@siddura

@ @siddura

Denominazione: IGT

Colore: Rosso

Annata: 2017

Vitignoli: Cagnulari

Comune di produzione: Vari comuni della Sardegna
Altimetria: 250mt s.l.m.

Tipologia del terreno: /

Epoca di vendemmia: /

Tipo di raccolta: /

Temperatura di fermentazione: 22°-24°C
Tipologia di contenitore: /

Periodo di maturazione:/

Affinamento: /

Gradazione alcolica: 16% vol.
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Classification: IGT

Type of wine: Rosso

Vintage: 2017

Grape variety(s): Cagnulari
Municipality of production: Various municipality of Sardegna
Altitude: 250mt a.s.|.

Soil: /

Harvest period: /

Type of collection: /

Fermentation temperature: 22°-24°C
Type of container: /

Time of maturation: /

Refining of wine: /

Alcoholic graduation: 16% vol.



CATEGORIA VINI BIANCHI IGT

“BENIA”
Isola dei Nuraghi IGT 2019

EVARISTIANO

Localita: Oristano (OR) - Sardegna
Telefono: 0783.52004
E-mail: info@cantinaevaristiano.it
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SPECIALE ATTESTATO REGIONALE - SARDEGNA

Classificazione: IGT

Colore: Bianco

Annata: 2019

Vitignol/i: Sauvignon Blanc

Comune di produzione: San Vero Milis (OR)
Altimetria: Omt s.I.m.

Tipologia del terreno: Calcareo misto a marne
Epoca di vendemmia: meta Agosto

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 15°C
Tipologia di contenitore: Acciaio

Periodo di maturazione: /

Affinamento: 1 mese

Gradazione alcolica: 13% vol.

Classification: IGT

Type of wine: White

Vintage: 2019

Grape variety(s): Sauvignon Blanc
Municipality of production: San Vero Milis (OR)
Altitude: Omt a.s.l.

Soil: calcareous mixed with marl
Harvest period: half August

Type of collection: Manual
Fermentation temperature: 15°C
Type of container: Steel

Time of maturation: /

Refining of wine: 1 month

Alcoholic graduation: 13% vol.



“FOLA”
Cannonau di Sardegna DOC Riserva 2017

SIDDURA

Localita: Luogosanto (SS) - Sardegna

Telefono: 079.6573027
E-mail: marketing@siddura.com

www.siddura.com
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Denominazione: DOC

Colore: Rosso

Annata: 2017

Vitignol/i: Cannonau

Comune di produzione: Vari comuni della Sardegna
Altimetria: 300mt s.l.m.

Tipologia del terreno: sabbiosi e da disfacimento granitico
Epoca di vendemmia: /

Tipo di raccolta: /

Temperatura di fermentazione: 26°-28°C

Tipologia di contenitore: Barrique

Periodo di maturazione: medio-lungo

Affinamento: /

Gradazione alcolica: 15.5% vol.
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Classification: DOC

Type of wine: Rosso

Vintage: 2017

Grape variety(s): Cannonau
Municipality of production: Various municipality of Sardegna
Altitude: 300mt a.s.|.

Soil: sandy and granite weathering
Harvest period: /

Type of collection: /

Fermentation temperature: 26°-28°C
Type of container: Barrique

Time of maturation: medium-long
Refining of wine: /

Alcoholic graduation: 15.5% vol.



CATEGORIA VINI ROSATI DOC

“FILIERIROSE”
Cannonau di Sardegna DOC Rosato 2019

CANTINA

DORGALI

Localita: Dorgali (NU) - Sardegna
Telefono: 0784.96143
E-mail: info@cantinadorgali.com

www.cantinadorgali.it
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SPECIALE ATTESTATO REGIONALE - SARDEGNA

Denominazione: DOC Classification: DOC

Colore: Rosé Type of wine: Rosé

Annata: 2019 Vintage: 2019

Vitignol/i: Cannonau Grape variety(s): Cannonau
Comune di produzione: Agro Municipality of production: Agro
Altimetria: 300-450mt s.I.m. Altitude: 300-450mt a.s.|.
Tipologia del terreno: / Soil: /

Epoca di vendemmia: / Harvest period: /

Tipo di raccolta: / Type of collection: /
Temperatura di fermentazione: 18°C Fermentation temperature: 18°C
Tipologia di contenitore: acciaio Type of container: Steel
Periodo di maturazione: / Time of maturation: /
Affinamento: 1 mese Refining of wine: 1 month

Gradazione alcolica: / Alcoholic graduation: /



