
Denominazione: IGP

Colore: Rosso

Annata: 2018

Vitigno/i: Petit Verdot

Comune di produzione: Allerona (TR)

Altimetria: 270mt s.l.m.

Tipologia del terreno: argilloso

Epoca di vendemmia: fine Settembre

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 27°C

Tipologia di contenitore: Acciao

Periodo di maturazione: /

Affinamento: 4 mesi

Gradazione alcolica: 13.50% vol.

IGP

Red

2018

Petit Verdot

Allerona (TR)

270mt a.s.l.

Clayey

end September

Manual

27°C

Steel

/

4 months

13.50% vol.

“DELLALUNA”
Umbria IGT Petit Verdot 2018

CATEGORIA VINI ROSSI IGT ANNATE 2019 E 2018

Località: Allerona (TR) - Umbria

Telefono: 349.0932167

E-mail: info@poggiolupo.com

         

              www.poggiolupo.com

        
              @poggiolupo

         @poggiolupo

SPECIALE ATTESTATO REGIONALE - UMBRIAALE UMBRIA

Classification:

Type of  wine:

Vintage:

Grape variety(s):

Municipality of  production:

Altitude: 

Soil: 

Harvest period: 

Type of  collection: 

Fermentation temperature: 

Type of  container: 

Time of  maturation: 

Refining of  wine: 

Alcoholic graduation: 



Denominazione: IGP

Colore: Bianco

Annata: 2019

Vitigno/i: Verdello

Comune di produzione: Allerona (TR)

Altimetria: 240mt s.l.m.

Tipologia del terreno: limoso sabbioso

Epoca di vendemmia: metà Settembre

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 16°C

Tipologia di contenitore: Acciao

Periodo di maturazione: /

Affinamento: 4 mesi

Gradazione alcolica: 13.50% vol.

Classification: IGP

White

2019

Verdello

Allerona (TR)

240mt a.s.l.

silty sandy

half  September

Manual

16°C

Steel

/

4 months

13.50% vol.

“VERDELLO”
Allerona IGP 2019

CATEGORIA VINI BIANCHI IGT 

Località: Allerona (TR) - Umbria

Telefono: 349.0932167

E-mail: info@poggiolupo.com

         

              www.poggiolupo.com

        
              @poggiolupo

         @poggiolupo

SPECIALE ATTESTATO REGIONALE - UMBRIAALE UMBRIA

Classification:  

Type of  wine: 

Vintage: 

Grape variety(s): 

Municipality of  production: 

Altitude: 

Soil: 

Harvest period: 

Type of  collection:

Fermentation temperature:

Type of  container: 

Time of  maturation: 

Refining of  wine: 

Alcoholic graduation: 



Denominazione: VSQ

Colore: Bianco

Annata: 2017

Vitigno/i: Verdello

Comune di produzione: Allerona (TR)

Altimetria: 240mt s.l.m.

Tipologia del terreno: limoso sabbioso

Epoca di vendemmia: fine Agosto

Tipo di raccolta: Manuale

Temperatura di fermentazione: 16°C

Tipologia di contenitore: Acciao

Periodo di maturazione: /

Affinamento: 24 mesi

Gradazione alcolica: 12.50% vol.

Classification: IGP

White

2017

Verdello

Allerona (TR)

240mt a.s.l.

silty sandy

end August

Manual

16°C

Steel

/

24 months

12.50% vol.

“DELLEFONTI”
Vino Spumante di Qualità Metodo Classico

CATEGORIA VINI SPUMANTI BIANCHI SECCHI VSQ, DOC, IGT 

Località: Allerona (TR) - Umbria

Telefono: 349.0932167

E-mail: info@poggiolupo.com

         

              www.poggiolupo.com

        
              @poggiolupo

         @poggiolupo

SPECIALE ATTESTATO REGIONALE - UMBRIAALE UMMBRIA

Classification:  

Type of  wine: 

Vintage: 

Grape variety(s): 

Municipality of  production: 

Altitude: 

Soil: 

Harvest period: 

Type of  collection:

Fermentation temperature:

Type of  container: 

Time of  maturation: 

Refining of  wine: 

Alcoholic graduation: 


